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1. SAFETY
INSTRUCTIONS

® For your own safety and
to guarantee proper use

of the appliance, please read

this manual carefully before
installing and using the
product. These instructions

must always be kept with the
appliance, even if it is moved

or sold. Users must be fully
aware of how the appliance
works and of its safety
features.

These hobs have induction
systems that comply with
the requirements of EMC
standards and with the
EMF directive and they
should not interfere with
other electronic devices.
Pacemaker wearers and
those using other electronic
implants must consult their
doctor or the manufacturer
of the implanted device to
assess whether or not it is
sufficiently resistant against
interference.

Electrical connections
must be carried out by
a trained technician.
Before making the
electrical connection,
please read the section
on ELECTRICAL
CONNECTION.
For appliances with a power
supply cable, the terminals or

section of wire between the

cable anchor point and the

terminals must be arranged in
such a way as to allow the live
wires to be pulled out before
the earth wire in the event of
the cable coming out of its
anchor.

« The manufacturer will not
be liable for any damage
resulting from incorrect or
inadequate installation.

« Check that the mains
power supply corresponds
to the one indicated on the
identification plate fixed to
the inside of the product.

- Fixed electrical connections
must incorporate the cut-
out devices envisaged by
current regulations.

« For class | appliances,
check that the domestic
power supply guarantees
an adequate earthing
system.

« Connect the suction
hood to the flue using a
suitable pipe. Please refer
to the accessories to be
purchased, indicated in
the installation manual (for
circular pipes: minimum
diameter 120 mm). The
exhaust pipe must be as
short as possible.

« Connect the product to the
mains using an omnipolar
switch.

« The air venting regulations
must be complied with.



« Never connect the suction
appliance to ducts carrying
combustion fumes (heaters,
fireplaces, etc..).

« If the suction hood is used
alongside non-electrical
appliances (e.g. appliances
with gas burners), it is
necessary to guarantee a
sufficient level of ventilation

in the room, to prevent any

exhaust backflow. When
the cooking appliance is
used together with other
appliances using non-
electrical power sources,
the negative pressure in
the room must not exceed
0.04 mbar, to prevent

the fumes being sucked
back into the room by the
cooking appliance.

« The air must not be
discharged into a pipe that
is also used as a flue for
appliances powered by gas
or other fuels.

- If the power cable
is damaged, it must
be replaced by the
manufacturer, by an

authorised service centre or

by a qualified technician, to
avoid any risk of danger.

« Connect the appliance plug
to a socket that complies

with current regulations and

is in an accessible area.
« As regards the technical
and safety measures to
be taken for exhausting
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of fumes, it is important
that the regulations set by
local authorities be followed
carefully.

WARNING: remove the
protective films before
installing the appliance.
» Only use the screws and
other small components
supplied with the appliance.

AWARNING: failure to

install the screws or
fixing elements as
described in these
instructions may result in
a risk of electric shocks.

» Never look at the light

directly through optical
devices (binoculars,
magnifying glasses...).

+ Cleaning and maintenance

must not be carried out by
children, unless they are
under the supervision of an
adult.

« Children must be

supervised to ensure that
they do not play with the
device.

» This device is not suitable

to be used by persons
(including children) with
limited physical, sensory
or mental abilities, or by
inexperienced or untrained
persons, unless supervised
or instructed in safe use
of the device by a person
responsible for their safety.

 This appliance may be



used by children over

the age of 8 years and

by persons with limited
physical, sensory or mental
abilities or with insufficient
experience and knowledge,
provided they are
supervised or have been
adequately instructed on
safe use of the appliance
and understand the risks
that it involves. Do not
allow children to play with
the appliance.

WARNING: The

appliance and its

accessible parts become
extremely hot during use.

Take great care not to touch
the heating elements.

Keep children under 8 years
of age well away from the
appliance, unless they are
under constant supervision.
 Clean and/or replace the
filters after the period
indicated (danger of fire).
See the paragraph on
Cleaning and maintenance.
« Always guarantee adequate
ventilation of the room
when the appliance is used
in conjunction with other
appliances powered by gas
or other fuels (this does
not apply to appliances
that only recirculate the air
within the room).
« WARNING: If the surface
shows any signs of
cracking, turn the device

off to prevent any risk of
electric shock.

Do not turn the device on
if the surface is cracked
or any damage is visible
in the thickness of the
material.

Do not touch the appliance
if your hands or body are
wet.

Do not use steam
appliances to clean the
product.

Do not rest metal objects
such as knives, forks,
spoons and pan lids on the
surface of the hob, as they
might overheat.

Use the relevant control

to turn the cooker hob off
after use, do not rely on
the pan sensors.
WARNING: Unsupervised
cooking on a hob using

oil and grease may be
dangerous and may cause
a fire. NEVER attempt to
put flames out with water.
On the contrary, turn the
appliance off and suffocate
the flames, for example
using a pan lid or a fire
blanket.

* WARNING: The cooking

process must be
supervised. A short cooking
process must be constantly
supervised.

The appliance is not
designed to be started
using an external timer or a
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» Never stand on the
appliance, as this may
damage it.

« Do not rest hot pots and

separate remote controlled
system.

« WARNING: Danger of fire:
Do not rest objects on the

cooking surfaces.

« The appliance must be
installed in such a way as
to allow disconnection from
the electrical power supply
with a contact aperture (3
mm) that ensures complete
disconnection in category llI
overload conditions.

« The appliance must never
be exposed to weather
(rain, sun).

« Ventilation of the appliance
must comply with the
manufacturer’s instructions.

2. USE

« The suction hood has been
designed solely to eliminate
cooking fumes during
domestic use.

* Never use the appliance
for purposes other than
those for which it has been
designed.

« Deep-fryers must be kept
under constant supervision
when in use: the oil may
catch fire if it gets too hot.
« Do not operate the
appliance using an external
timer or separate remote
controlled system.

» The appliance must never
be installed behind a
decorative door, to prevent
it from overheating.

pans on the frame, as this
may damage the silicone
seals.

» Do not cut or prepare

foodstuffs on the surface,
and do not drop hard
objects onto it. Do not drag
pans or plates over the
surface.

3. CLEANING AND MAINTE-

NANCE

* The activated charcoal odour filter can be

regenerated. Follow the instructions provided
with the kit both for the regeneration procedure
and for the replacement times.

» Grease filters Z: The filters must be cleaned

every 2 months of use, or more frequently in the
case of particularly intensive use. They can be
washed in a dishwasher. Do not wash the grilles
in the dishwasher.

General recommendations

Never use abrasive sponges, wire wool,
hydrochloric acid or other products that might
scratch or mark the surface.

» Food that falls accidentally or builds up on the

surface, the functional or aesthetic elements of
the cooker hob must not be eaten.

Cleanlng the device

Clean the hob after every use, to prevent any
residual food from burning on. It is much harder
work to remove crusted and burmed-on dirt.

» For day-to-day dirt, use a soft cloth or sponge

and a suitable detergent. Follow the
manufacturer’s recommendations regarding



detergents to be used. The use of protective
detergents is recommended.

Remove crusted dirt, for example milk that has
boiled over, using a scraper pad suitable for
vitreous ceramic, while the cooker hob is still
hot. Follow the manufacturer’s recommendations
regarding scraper pads to be used.

Remove food containing sugar, for example jam
that has spilled during cooking, using a scraper
pad suitable for vitreous ceramic, while the
cooker hob is still hot. If you do not, the residue
may damage the vitreous ceramic surface.
Remove any melted plastic using a scraper pad
suitable for vitreous ceramic, while the cooker
hob is still hot. If you do not, the residue may
damage the vitreous ceramic surface.

Remove limescale using a small amount of
limescale remover solution, for example vinegar
or lemon juice, once the cooker hob has cooled
down. Then clean again with a damp cloth.

4. REQUIREMENTS FOR
KITCHEN UNITS

The cooker hob is designed to be fitted flush
with the kitchen worktop, on a kitchen unit with
a width of 600 mm or more.

If the appliance is mounted on flammable
materials, the guidelines and regulations relating
to low voltage installations and fire prevention
must be followed strictly.

For the fitted units, the components (plastic
materials and veneered wood) must be mounted
with heat-resistant adhesives (min. 100 °C): the
use of unsuitable material and adhesives may
result in warping and detachment.

The kitchen unit must have sufficient space to
allow for electrical connection of the device.
Wall-mounted units above the device must be
installed at a sufficient distance to leave the
space required to work in comfort.

The use of decorative hardwood borders around
the worktop behind the device is allowed,
provided the minimum distance always complies
with the indications provided in the installation
drawings.

The minimum distance between the fitted device
and the rear wall is indicated in the installation
drawing for the flush-fitted device (150 mm for
the side wall, 40 mm for the rear wall and 500
mm for any wall-mounted units above it. For
ergonomic reasons a minimum distance of 1000
mm is recommended).

To prevent infiltration of liquids between the
edge of the cooker hob and the worktop, fit the
adhesive seal supplied along the whole outer
edge of the cooker hob prior to installation.

5. ELECTRICAL

CONNECTION

Electrical connections must be carried out by a
trained technician.

This appliance has a “Y” type connection, so
the power cable must have a “neutral” wire. The
power cable must be at least of type HO5VV-F.
SINGLE PHASE, TWO PHASE and THREE
PHASE connection: min. cross-section of wires:
2.5 mm? External diameter of the power cable:
min 7 mm - max 15 mm.

The connection terminals can be accessed by
removing the junction box cover.

Check that the domestic power supply
characteristics (voltage, maximum power and
current) are compatible with those of the
appliance.

Connect the appliance as shown in the diagram
(in compliance with reference standards in force
nationally for mains voltage).

It is recommended that you use the HOSV2V2-F
5 x 2.5 mm? power cable.

When using the HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm? power
cable, follow the instructions provided here: for
three phase connection, separate the 2 wires
and remove the blue sheathing from the grey
wires.

6. DISPOSAL

e The symbol E on the product or on the packing

material indicates that the product must not be
treated as domestic waste; on the contrary it
must be sent to a collection point that recycles
electrical and electronic appliances. Disposing

of the product properly will help avoid potentially
negative effects to the environment and to
human health. For further information on how
to treat, recover and recycle this product, please
contact your local waste disposal office, the
domestic waste disposal service or the shop
from which you purchased the product.

The appliance complies with directive 2012/19/
EU relating to reduction in the use of dangerous
substances in electrical and electronic appliances
and waste disposal.



7. CONTROLS
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Press and hold the On/Off button @ for 2 seconds to turn the hob on and activate
its functions. All the Digits show 19 and the Timer digits show “ C L “.
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At this point the hob is on but all the cooking areas and the hood are at zero power.
The Hob will switch off automatically after 20 seconds if it is not used.

Warning: For safety reasons the hob can always be turned off using the On/Off (D
button.

Warning: The functions that can be selected will always be the ones that are

illuminated/visible on the control panel, and these will always be the only ones that
can be activated.

Instructions for the installer: Check the hob power setting and change it if
necessary. See the paragraph “ Installer Menu (Hob power settings) “.

The hob is pre-set as standard to an absorption level of 7.4 Kw.




7.1 Types of control
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The controls for the cooking areas, suction hood and timer can be activated by

pressing on the reference Digit H
The Digit lights up more intensely to confirm the operation.
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7.2 Controls
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Controls

Description

Selecting cooking area controls

Press and hold the On/Off button (1) for 2 seconds.

The cooking areas are activated by pressing on the Digit
B for the reference area. The corresponding Digit lights up
brightly to confirm the operation.

The symbol (® indicates that the timer corresponding to
the selected area is active (see the function “Cooking area
Timers").

oH s

Selecting suction hood controls

Press and hold the On/Off button () for 2 seconds.

The hood controls can be selected by pressing on the
reference Digit H. The corresponding Digit lights up brightly to
confirm the operation.

The symbol @ indicates that the timer corresponding to the
hood functions is active.

The symbol @ indicates maintenance/cleaning of the grease
filter after 100 hours of use.

The symbol &§ indicates maintenance of the activated
charcoal (odour) filter after 200 hours of use.

012345672829

Selecting the cooking area power and/or suction hood
speed

Press and hold the On/Off button (1) for 2 seconds.

Select the Hood Digit or the Digit for one of the 4 cooking
areas.

The power of the cooking areas or the speed of the suction
hood can be increased or decreased by pressing the required
value directly, or by sliding your finger (from right to left

or vice versa) according to whether the set value is to be
increased or decreased.
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Selecting Timer controls
Press and hold the On/Off button (D for 2 seconds.

Select the controls areas used to manage the cooking area
Timers and the suction hood, which normally display “ C L “
(see the Timer functions).

The symbol O— indicates the safety functions button (see
“Keyboard Lock (cleaning)”.

The standard setting when the hob/suction hood is switched
on is for the hood to start up in automatic mode with the LED
A brightly lit. The Hood comes into operation if the power in
the cooking areas is greater than “1”.

It is deactivated by pressing the LED A which changes
intensity from bright to dim in confirmation. It can also be
deactivated by pressing a value, higher than “1”, on the
power bar, which is confirmed by the fact that the LED A
changes intensity from bright to dim.

It is reactivated by pressing the LED A which changes to
brightly lit.

PAUSE and RESTART function.

When used in combination with other buttons this accesses
the user menu.

The Defrost function is used to defrost foodstuffs or gently melt
butter, chocolate or honey ...etc.

When used in combination with other buttons this accesses the
installer menu.

1




7.3 Functions

Function

Description

Keyboard Lock
(Child Safety)

Used to lock the cooker hob settings to prevent accidental
modifications.

To activate: when no pans are present, press and hold for 3 seconds
one of the 4 digits for the cooking areas. Release and slide your
finger from O to 9 along the power bar following the animation.
Confirmation is given when all the digits display [_ .

The operations described must be completed within 10 seconds.

To deactivate: press and hold for 3 seconds one of the 4 digits for the
cooking areas. Release and slide your finger from 9 to 0 along the
power bar following the animation.

The operations described must be completed within 10 seconds.

Keyboard Lock
(cleaning)

Used to lock the cooker hob settings for 15 seconds to allow rapid
cleaning.

To activate: simultaneously press the Digits 5 for the right

front and left front cooking areas. The Display in the Timer
management controls area shows the 15 second countdown and
O— lights up.

To deactivate: press (1) or wait until the end of the 15 seconds.

Cooking areas
Timer

Countdown with alarm for planned switch-off of each cooking area.

To activate: with the hob turned on, select one of the 4 cooking
areas and select a value on the power bar.

Press the Digits in the Timer controls area one at a time, setting
the values individually by selecting them on the power bar
(Minimum 1 minute - Maximum 99 minutes).

Confirmation takes place after 10 seconds without action.

The Display in the Timer management controls area shows the
countdown, if it has been set. Otherwise it displays “ C L “ as
standard. All the areas can have a Timer set, and the display will
always show the one with the shortest time remaining.

Repeat the operations described to modify the Timer value.

To deactivate: set the timer values to zero or press (D).

12




Timer (generic)

Countdown with alarm for generic use.

To activate: with the hob turned on and with no pans present,
press the Digits in the Timer controls area one at a time, setting
the values individually by selecting them on the power bar
(Minimum 1 minute - Maximum 99 minutes).

The Display in the Timer management controls area shows the
countdown, if it has been set. Otherwise it displays “ C L “ as
standard.

To deactivate: set the timer values to zero or press (1) twice with
the hob turned off.

Hotplate function
to keep food
warm

To activate: select one of the 4 cooking areas and press L

The Digit for the selected area will show U

To deactivate: press 2 oor press (.

Turbo function

Both the cooking areas and the Hood can be set to extra power.

To activate: both for the hood and for the cooking areas, press “ 9

“ on the power bar 2 times. The corresponding Digit displays F.

To deactivate: select one of the other possible values on the
power bar.

Quick heating
function

Select one of the 4 cooking areas and press and hold for 3
seconds on the selected value (from 1 to 8) on the power bar.
The hob will peak at maximum power for 15 seconds before
returning to the set power for a given time, after which it will
switch off (See table below).

The Display shows “ A “ plus the selected value.

-> 40 seconds

-> 72 seconds

-> 120 seconds
-> 176 seconds
-> 256 seconds
-> 432 seconds
-> 120 seconds
-> 192 seconds
-> not available
-> not available

ToOooNouauhrwnNn =
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Function
Pause + Restart

This function freezes all the hob settings for approximately 10
minutes if the person using the hob needs to go away for a short
time.

During the pause:
- No energy is being used in any of the cooking areas.
- All the Timers are stopped.
- The “Turbo® and “Quick Heating“ functions are deactivated

When the 10 minutes are up, the hob will continue with all the
actions that were set previously.

To activate: press and hold 'Iﬁl’ for at least 1 second. All the Digits
indicate |/

To deactivate: press and hold ﬁir for at least 1 second until it flashes.
Press any other button within 10 seconds.

Recall Function

This function is used to recall all the hob function settings in the
event of involuntary shut-down or a sudden power cut.

When the hob is turned off, if it is not turned on again within 6
seconds using (D, the 1% button will flash for 6 seconds. Press
the button to recover the functions set previously. A beep sounds
to confirm the operation.

With the hob turned off, if it is turned on again within 6 seconds
the previous function settings are recovered automatically.

Bridge Function

This function allows 2 cooking areas to be connected, so that they
can be controlled as a single, large cooking area. This means it is
possible to use pans with a larger bottom.

To activate: with the hob turned on, simultaneously press the
required buttons to select the 2 areas to form a bridge, until a
Digit displays ,'-,' to indicate that the function has been activated.
The other Digit is used to set the power level.

Warning: The left cooking areas cannot be connected to the right
ones, and vice versa.

To deactivate: simultaneously press the buttons that have been
used to create the bridge, until the symbol ,'7 disappears.

Automatic pan
detection
function

If a pan is placed on one of the cooking areas, the hob detects
it automatically and lights up the corresponding Digit at maximum

intensity, displaying E’

Residual heat
indicator

The residual heat indicator is a safety feature, indicating that the
surface of the cooking area is still at a temperature of 60° C or
above, which may cause burns if touched by a naked hand.
The Digit for the corresponding cooking area displays H.
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7.4 Fuction hood controls
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Timer symbol
After selecting the suction hood Digit, press the Timer Management Digit to set the
countdown.

(2

Grease filter maintenance symbol
The grease filter cleaning signal is displayed by LED O and it is always enabled.

Charcoal filter maintenance symbol

* The hood is set by default to ducting mode. Press the On/Off key. With no loads
on, press the Hood controls digit to enable the suction hood. Press and hold the
Digit again for 5 seconds to:

Activate the charcoal filter:

» The charcoal (anti-odour) filter symbol lights up for 1 second and the device emits
a double beep.

Deactivate the charcoal filter:

» The charcoal (anti-odour) filter symbol flashes twice and the device emits a double
beep.

8O

Filter reset and reactivation

» After 200 hours of operation of the charcoal filter and 100 hours of the grease
filter, the coming on of the relative icons will signal that it is necessary to perform
maintenance on the indicated filter.

Having completed maintenance on the filter with the hob off, proceed as follows:

* Turn the hob On/Off

* Press the Hood digit £ to activate the numbered bar.

* Press key “A” for at least 5 seconds and wait for confirmation of the reset which
will be signalled by two beeps and the symbol disappearing.

* If the reset confirmation (double beep and symbol disappearing) does not occur
within 6 seconds, turn off the hob and repeat the procedure from the beginning.

“9”

Press “ 9 “ on the power bar to set INTENSIVE 1 speed. This setting is timed to
operate for 10 minutes. Once this time has passed, the system will automatically
return to the speed set previously. It is deactivated by selecting a different speed.

Press “ 9 “ on the power bar twice to set INTENSIVE 2 speed. This setting is timed
to operate for 5 minutes. Once this time has passed, the system will automatically
return to the speed set previously. It is deactivated by selecting a different speed.

Delay

This function is only available if Automatic mode is deactivated. Automatic mode is
deactivated by pressing A.

Press the suction hood Digit and set a speed on the power bar.

Press the Timer management Digit, which was displaying “CL” but will change to the
countdown. This is pre-set to 15 minutes.
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7.5 User Menu (custom settings)
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The User menu enables the user to customise at will both the audio (tone and
volume) and visual signals sent by the hob.

Press (D).

Press (1) again within 3 seconds.
- The symbol {uJ will appear.
e
- Continuing to hold it} , press the 4 Digits for the cooking areas ( 5 )one atatimeina
clockwise direction, starting from the one on the left.

A beep sounds each time you press, and when button "E'f]- is released it shows:
[}

SHNN

The Digit alternately displays U and a number from 2 to 7 indicating the Menu Code
(see table below).

=

Digit| |shows a number that depends on the values indicated in the selection (see
table below).

=
Press Digit| 7/ and a number from 2 to 7 on the power bar to access the settings menu.
See the table below.

Once the correct value has been entered, confirm by pressing and holding (D until
confirmation is received.

Menu Code Description Value
U2 Menu to manage the button sounds volume. 0-1-2-3
U3 Menu to manage the alarm signal sounds 0-1-2-3
volume.
U4 Menu to manage the display lighting level. Max. 0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
VE) Menu to manage the countdown animation. 0-1
ueé Pan recognition function always active menu. 0-1
u7 Menu to manage the end of countdown buzzer. 0-1-2
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7.6 Installer Menu (Hob power settings)

® 0123456789 X {i

When first connecting to the domestic power supply, the installer must set the power of the
hob cooking areas based on the actual abilities and capacity of the power supply itself.

If this is not necessary, the hob can be turned on directly using @ otherwise, follow the
operations below to access the menu.

When the power is first turned on, the symbol 2 flashes.

Continuing to hold L, press the 4 Digits for the cooking areas ( 5 )one at a time in an
anticlockwise direction, starting from the one on the right.

A beep sounds each time you press, and when button 2 is released it shows:

[©]
Digit a will alternately display  and 0.

°f

Digit 0 will display &J.

°H
Press Digit| | and number 8 on the power bar to access the settings menu. The operation is
confirmed by the fact that the display changes from (£ and ) to (£ and ).

We are now in the hob power settings menu.

°

Press Digit| |and select one of the values displayed in the power bar (0-1-2-3) following the
table provided below.

Once the correct value has been entered, confirm by pressing and holding @ until
confirmation is received.

O i meseTs0 L8
Kw
0 7.4 Kw
1 4.5 Kw
2 3.5 Kw
3 2.8 Kw
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Power management function

This product has an electronically controlled power management function. The Power management
function detects when the maximum power level of 3.7 kW/16 A is being delivered for the combined
cooking elements (right and left hand side phases), optimising power distribution and avoiding any

overloading of the induction system.

To do this, the total power is monitored continuously, and reduced when necessary. If it is not possible
to supply the total power required, a control element reduces by a predefined amount the power in
another cooking element so that it is at a level immediately below its respective power curve. This
ensures that the current absorption of 16 A is not exceeded.

In this case the generator detects the last command with the highest priority sent by the user interface
and, if necessary, reduces the previous settings activated for another cooking element.

The Power management function is first activated when the presence of a pan is detected on the

cooking element.

Example:

If the power boost level (boost) (P) is selected in the same phase (right and left hand phase) in a
cooking area, the other cooking area is automatically prevented from simultaneously exceeding power

level 5.

This aspect is variable according to the limits set for the product (See paragraph 7.6).

How induction hobs work

Induction hobs work very differently from
traditional hobs or metal plate cookers. The
induction coil located under the vitreous ceramic
surface quickly creates a highly variable magnetic
field, which heats the magnetisable bottom of the
pan directly. The vitreous ceramic surface is only
heated by the hot pan. When the pan is removed
from the cooking area, the current supplied is cut
off immediately.

Pan presence detection

Each of the cooking areas is equipped with a

system to detect the presence of a pan. The

pan presence detection system recognises pans

with a magnetisable base suitable for use with

induction hobs.

If the pan is removed during operation, or if an

unsuitable pan is used, the display alongside the

bar graph flashes with the symbol v,

If there are no pans positioned on the cooking

area during the 20 second pan presence

detection period:

- The cooking area switches off automatically
after 20 seconds.

- "I;k’le display for each cooking area will indicate

18

Pans

Suitable pans

Only pans with a fully magnetisable base are
suitable to cook on induction hobs.

A magnet is able to stick to every point on the
whole bottom of the pan.

Pans suitable for use with induction
hobs

The pans to be used on induction cooking
surfaces must be made of metal, with magnetic
properties and with a sufficiently wide base.

Suitable pans:

- Enamelled steel pans with a thick bottom.

- Cast iron pans with an enamelled bottom.

- Multi-layer stainless steel, ferritic stainless steel
and aluminium pans with a special bottom.

Unsuitable pans:

- Brass, stainless steel, aluminium, refractory
glass, wooden, ceramic and terracotta pots and
pans.

- To see whether or not a pan is suitable, bring
a magnet up to its bottom: if the magnet is
attracted, the pan is suitable for induction
cooking. If you do not have a magnet, you can
put a small amount of water into the pan, place
it on a cooking area and turn the hob on. If the
display shows the symbol &, the pan is not
suitable.



Energy saving information

- The diameter of the pan bottom must
correspond with the diameter of the cooking
area.

/JE\\
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- When purchasing a pan, check whether the
diameter indicated corresponds to the bottom or
the top of the pan, as the latter is usually wider
than the bottom.

- When preparing dishes that require long
cooking times, both time and energy can be
saved by using a pressure cooker. Cooking
in this way also allows more vitamins to be
preserved in the food.

- Make sure that the pressure cooker contains
enough liquid; if there is not enough liquid and it
overheats, this may cause damage both to the
pressure cooker and to the cooking area.

- If possible, always cover pans with a suitable
lid.

- Select a pan that is suitable for the amount of
food to be cooked. Cooking with wide pans that
are only partially used is a waste of energy.

Caution: only use pans with a perfectly flat
bottom that are suitable for induction cooking.
Using pans with an uneven bottom may detract
from the efficiency of the heat radiation system,
and may prevent detection of the pan on the
cooking area.

Noises during cooking

Pans may produce noises during cooking. This
does not indicate a malfunction, nor does it have
any influence on how the device works.

The noise depends on the type of pan being
used. If the noise is particularly annoying, it might
help to change the pan.

Cooking area Pan bottom

Min @ (recommended) Max @ (recommended)

210 mm x 190 mm (single) 110 mm 145 mm
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Normal working noises in the hob

Induction technology is based on the creation of
electromagnetic fields. These electromagnetic
fields generate heat directly on the bottom of
the pan. Pots and pans may produce a variety
of noises or vibrations, according to their
construction.

These types of noise can be described as
follows:

Light buzz (like the noise made by a
transformer)

This noise is produced when cooking with a high
level of heat, and it is determined by the amount
of energy transferred by the hob to the pans. The
noise will stop or decrease when the heat level is
reduced.

Light whistle

This noise is produced when the pot or pan is
empty, and stops as soon as it is filled with water
or food.

Crackle

This noise occurs with pans made from layers
of numerous different materials, and is caused
by vibration of the surfaces where the different
materials meet. The noise comes from the pans,
and may vary according to the quantity of food
and preparation method being used.

Loud whistle

This noise occurs with pans made up of layers of
different materials, and also when these are used
at maximum level and on two cooking areas. The
noise will stop or decrease when the heat level is
reduced.

Fan noises

For the electronic system to operate correctly, the
temperature of the cooker hob must be regulated.
To do this, the hob is equipped with a cooling

fan that is activated to reduce and regulate the
temperature in the electronic system. The fan
may continue to operate after the appliance has
been turned off, if the temperature of the cooker
hob is still detected to be too high.

Rhythmic sounds like a clock ticking

This noise only occurs when at least three
cooking areas are operating, and it disappears or
decreases when some of them are turned off.
The noises described are a normal feature

of induction technology and are not to be
considered as defects.

Turning the device on
Press and hold (1) to turn the device on.
- All the power level displays will indicate “0“.
- If no other selections are made, the device
will turn off after 20 seconds for safety
reasons.

Selecting a cooking area
Press on the reference Digit E’ for one or more of
the cooking areas and set the power level.

Power level | Cooking method To be used for
1 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
2 Melting, heating gently Butter, chocolate, gelatine, sauces
3 Warming up Rice
4 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
5 Prolonged cooking, thickening, stewing Vegetables, potatoes, sauces, fruit, fish
6 Prolonged cooking, braising Pasta, soups, braised meat
7| gt fning Ereaced and fed foods, sausages
Frying, deep fat frying Meat, potato chips
Quick frying at high temperature Steak
Quick heating Boiling water
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Turning a cooking area off

Touch "0" on the power bar.

- If no other selections are made and the other
cooking areas are off, the device will switch off
after 20 seconds.

Turning the hob off

Touch (D) for a few seconds to turn the hob off.

- If no other selections are made on the display
and all the other cooking areas are off, the
device will switch off after 20 seconds.

Residual heat indicator

If a cooking area has been turned off but is still
hot, the panel will still display the letter “H” to
indicate the risk of burning.

Defrost settings

The Defrost function can be used to defrost

foodstuffs or gently melt butter, chocolate or

honey.

- Select the cooking area by pressing the
corresponding Digit.

- Press L

PowerPlus regulation
Both the cooking areas and the Hood can be set to
extra power.
The selected cooking area will operate at extra
power for 10 minutes. This can be used, for
example, to heat up a large amount of water
quickly.
- Select one of the areas and press twice on “

9 “ on the power bar. The corresponding Digit

displays .

Timer
When the timer is set, the cooking area switches
off after a set period of time.

Setting the timer
- Hob on
- Cooking area set

- Press Digit
- Set the Timer, selecting a time of between 1 and
99 minutes.

Modifying the timer
- Timer set
- Press the active cooking area for the timer you

wish to modify.
- Press Digit
- Set the Timer, selecting a time of between 1 and

99 minutes.

Bridge function

The “bridge” connection function allows two
individual cooking areas to be activated so that
they can operate and be adjusted together. This
means it is possible to use pans with a larger
bottom.

Simultaneously press the required buttons to
select the 2 areas to form a bridge, until a
Digit displays ,'-,' to indicate that the function
has been activated.

The other Digit is used to set the power level.

Warning: The left cooking areas cannot be
connected to the right ones, and vice versa.

Child lock

- Device on

- To activate:
press and hold for 3 seconds one of the 4 Digits
for the cooking areas. Release and slide your
finger from 0 to 9 along the power bar. All the
Digits display [ . The operations described
must be completed within 10 seconds.

- To deactivate:
Press and hold for 3 seconds one of the 4
Digits for the cooking areas. Release and slide
your finger from 9 to 0 along the power bar. The
operations described must be completed within
10 seconds.

MODEL

Total maximum power
(hob + hood)

Total maximum power

GALILEO SMART

7.62 Kw
(standard setting)

(hob + hood) 472 Kw
Total maximum power

(hob + hood) 372 Kw
Total maximum power 3.02 Kw

(hob + hood)
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Error codes

Error code

Description

Possible cause of the
error

Solution

"Buzzer sounds on
switching on.
No error code

The hood command
does not work

LIN cable damaged or badly
connected to the hood
electronic board

check connection/replace
the LIN cable

The cooking area cannot
be activated

connected.

displayed”
Continuous sensor Water or pan on glass. on Clean the surface of
ER03 activation. TC turns off p gass, the control. Remove the
sensors or on control. ;
after 10 sec. objects from the sensors.
ER20 TC internal error - Replace TC.
Leave the hob to cool down
and the error will disappear
The temperature control when the temperature is
ER21 Overheating. has detected a temperature | pelow 75° C.
higher than 85° C.
Check the thermal
insulation.
Faulty button
assessment. The user
ER22 interface switches off B Replace TC
after 3.5 - 7.5 seconds.
There is an ) . New configuration.
inconsistency in the The generator configuration
ER31 ) data do not coincide with Replace TC.
configuration of TC and
) . those of the TC.
induction. Change the generator.
ER36 TC internal error - Replace TC.
Communication error LIN cable damaged. Replace the Cable.
ER47 between TC and There is no power supply in | Check that the Cable has
induction the LIN cable. been inserted properly.
Cooking area sensor
E2 overheats. TC turns off Pan empty Do not heat empty pans.
after 10 sec.
The pans are losing their u it
Wrong pan. magnetic characteristics S€ appropriate pans
E3 The cooking areas are -
Off. Iqterpal error in generator Replace the module
circuits
Conf!guratlon error. The The induction module is not Perform manual
E4 cooking area cannot be ) ) .
. configured yet. configuration.
activated.
LIN cable or power cable Check the cables and the
No communication faulty. power supply voltage.
_betwegn Uland Plate cables wrongly Check the cables and the
E5 induction generator.

power supply voltage.

Internal error in generator or
filter circuits.

Replace the module.
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The power supply The power supply voltage
voltage does not fall does not fall within the Check the mains voltage.
E6 within the range (voltage | range (see technical data for
and/or frequency). The details).
cooking area cannot be | |nternal error in generator
activated circuits. Replace the module.
TC internal error. The
E7 cooking areas are - Replace the module.
deactivated.
The suction hood is blocked. glea; and remove any
E8 Suction hood OCKS.
malfunction. Faulty fan or electronic
Replace the module.
module.
Cooking area The temperature sensor
temperature sensor L . .
E9 . circuit is open or there is a Replace the inductor.
error. The corresponding s
: . short-circuit.
cooking area is Off.
TC internal error. The
EA cooking areas are Off. - Replace the generator.
Temperature sensor No change in temperature
EH blocked. The ) (mm. 1.0 K/ min.) after Replace the inductor.
corresponding cooking activation of the cooking
area is Off. area.

TC = TOUCH CONTROL

Ul = USER INTERFACE

NTC = TEMPERATURE SENSOR
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8. MAINTENANCE AND 9. TECHNICAL DATA

REPAIRS

Product identification

- Make sure that maintenance on electrical

components is only carried out by the

manufacturer or by the service technicians.
- Make sure that damaged cables are only
replaced by the manufacturer or by the service

technicians.

When contacting the service department, please

provide the following information:

- Type of fault

- Device model (Art./Cod.)

- Serial number (S.N.)

This information can be found on the

Type: 4300

Model: GALILEO SMART

Please see the identification plate affixed to the
bottom of the product.

The manufacturer makes continual improvements
to products. For this reason, the text and
illustrations in these instructions for use may
change without warning.

Further information on technical data can be
found on the website: www.faberspa.com

identification plate. The identification plate is

affixed to the bottom of the device.

GALILEO SMART

1,2 Flexible cooking area 1 + 2 In bridge
3,4 Flexible cooking area 3 + 4 In bridge

Parameter

Value Dimensions (mm)

Working dimensions

- 830 x 520 (W x D)

Power supply voltage/frequency

220-240V, 50 Hz; 220 V, 60 Hz
3N~ /2N~ 380-415V, 50 Hz;
3N~/2N~ 380V, 60 Hz

Electrical and heating element data

Cooking area 1,2,3,4 2100 W; Power Boost: 3000 W 210 x 190
Flexible cooking area 3000 W; Power Boost: 3700 W 210 x 390
1+2, 3+4 ’

Parameter Value Unit of measurement
Weight of the device 21 kg
Number of cooking areas 4
Heat source induction
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1. SICHERHEITSANWEI-
SUNGEN
@ Lesen Sie vor der
Installation und
Verwendung des Produkts
dieses Handbuch
aufmerksam, um lhre eigene
Sicherheit und den korrekten
Gebrauch des Gerats zu
gewahrleisten. Diese
Anleitung muss das Gerat
auch beim Umzug oder
Verkauf stets begleiten.
Benutzer mussen die
Betriebs- und
Sicherheitsfunktionen des
Gerats vollstandig
beherrschen.
Die Induktionssysteme dieser
Kochfelder entsprechen den
Bestimmungen der EMV- und
EMF-Richtlinien und durfen
keine anderen elektronischen
Gerate storen. Tragern
von Herzschrittmacher
oder anderen implantierten
elektronischen Geraten
mussen sich an ihren
Arzt oder den Hersteller
des implantierten Gerats
wenden, um festzustellen,
ob diese Gerate ausreichend
storungssicher sind.

Elektrische Anschlisse
sind von einem
Fachmann auszufuhren.
Bevor Sie mit dem
elektrischen Anschluss
fortfahren, lesen

Sie den Abschnitt

ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS

Bei Geraten, die mit einem
Stromkabel ausgestattet
sind, muss die Anordnung
der Klemmen oder die Lange
der Leiter zwischen dem
Kabelanker und den Klemmen
so beschaffen sein, dass die
vom Strom durchflossenen
Leiter vor dem Erdleiter
gestreckt werden, falls

das Kabel aus dem Anker

hervortritt.

* Der Hersteller haftet
nicht fur Schaden, die
auf eine fehlerhafte oder
unsachgemalfe Installation
zuruckzufthren sind.

* Sicherstellen, dass die
Netzspannung der auf dem
Typenschild im Innern des
Produkts angegebenen
Spannung entspricht.

* Die festen elektrischen
Verbindungen mussen
die nach den geltenden
Vorschriften erforderlichen
Trennmittel enthalten.

* Prufen Sie bei Geraten der
Klasse |, ob die Hauselektrik
eine ausreichende Erdung
gewabhrleistet.

* Verbinden Sie die
Abzugshaube unter
Verwendung einer
passenden Rohrleitung mit
dem Rauchabzugskamin.
Beachten Sie das im
Installationshandbuch
angegebene Kaufzubehor

25



(bei Rundrohren:
Mindestdurchmesser

120 mm). Die Lange der
Auslassrohrleitung muss so
gering wie moglich sein.
Schlielen Sie das Produkt
mit einem allpoligen Schalter
an das Stromnetz an.

Die Vorschriften zum
Auslassen von Luft sind zu
beachten.

Schliel3en Sie die
Abzugshaube nicht an
Auslassleitungen an,

die Verbrennungsgase
(Kessel, Schornsteine usw.)
transportieren.

Falls die Abzugshaube
gleichzeitig mit
nichtelektrischen Geraten
(z.B. Gasgeraten) verwendet
wird, muss der Raum

Uber eine ausreichende
Laftung verfligen, damit
der Ruckfluss der Abgase
verhindert wird. Wenn das
Kochgerat zusammen mit
Geraten verwendet wird,
die mit nichtelektrischen
Energiequellen betrieben
werden, darf der Unterdruck
im Raum 0,04 mbar nicht
uberschreiten, um zu
verhindern, dass Dampfe
vom Kochgerat zurtck in
den Raum gesaugt werden.
Die Luft darf nicht in eine
Rohrleitung ausgestof3en
werden, die als Abzug fur
gasbetriebene oder andere
Brennstoffe verwendet wird.
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* Wenn das Netzkabel

beschadigt ist, muss es
vom Hersteller, einem
autorisierten Servicecenter
oder einem qualifizierten
Techniker ausgetauscht
werden, um gefahrliche
Situationen zu vermeiden.
Den Stecker des Gerats

in eine den einschlagigen
Vorschriften entsprechende
zugangliche Steckdose
stecken.

In Bezug auf die technischen
und sicherheitstechnischen
Maldnahmen zur Ableitung
der Dampfe ist es wichtig,
die von den ortlichen
Behorden festgelegten
Regeln genau einzuhalten.

ACHTUNG: Entfernen
Sie vor der Installation
des Gerats die
Schutzfolien.

* Verwenden Sie nur die

mit dem Gerat gelieferten
Schrauben und Kleinteile.

ACHTUNG: Die
Nichtbeachtung
dieser Anweisungen
bei der Installation
der Schrauben oder
Befestigungselemente
kann zu elektrischen
Gefahren fuhren.

» Schauen Sie nicht direkt

durch optische Gerate
(Fernglaser, Lupen ...) auf
das Licht.

* Reinigung und Wartung

durfen nicht von Kindern



ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflhrt
werden.

 Kinder mussen beaufsichtigt
werden, damit sichergestellt
wird, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

* Dieses Gerat darf
nicht von Personen
(einschlieRlich Kindern)
mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
es sei denn, sie werden
sorgfaltig Uberwacht und
hinsichtlich der sicheren
Verwendung des Gerats
durch eine verantwortliche
Person eingewiesen.

* Dieses Gerat kann von
Kindern Uber 8 Jahren
und von Personen mit
eingeschrankter korperlicher,
sensorischer oder geistiger
Leistungsfahigkeit oder
ohne die erforderlichen
Erfahrungen und Kenntnisse
verwendet werden,
vorausgesetzt, sie werden
sorgfaltig Gberwacht und
in die sichere Verwendung
des Gerats und die damit
verbundenen Gefahren
eingewiesen. Kindern ist
das Spielen mit dem Gerat
Zu untersagen.

ACHTUNG: Das Gerat

und seine zuganglichen
Teile werden wahrend

des Betriebs sehr heil}.

BerUhren Sie nicht die
Heizwiderstande.

Halten Sie Kinder unter 8

Jahren fern, es sei denn, sie

werden standig beaufsichtigt.

* Die Filter sind nach den
angegebenen Intervallen
zu reinigen und/oder zu
ersetzen (Brandgefahr).
Siehe Absatz Wartung und
Reinigung.

* Es ist unbedingt fur eine
ausreichende Beluftung des
Raums zu sorgen, wenn
das Gerat zusammen mit
durch Gas oder anderen
Brennstoffen betriebenen
Geraten verwendet wird (gilt
nicht fur Gerate, die nur die
Luft im Raum umwalzen).

« ACHTUNG: Wenn die
Oberflache Risse aufweist,
schalten Sie das Gerat
aus, um einen elektrischen
Schlag zu vermeiden.

» Schalten Sie das Gerat
nicht ein, wenn die
Oberflache Risse aufweist
oder eine Beschadigung in
der Materialstarke sichtbar
ist.

* Berthren Sie das
Gerat nicht mit nassen
Korperteilen.

* Reinigen Sie das Produkt
nicht mit Dampfgeraten.

* Legen Sie keine
Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel auf die
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Kochfeldoberflache, da
diese uberhitzen konnen.
* Schalten Sie nach dem
Gebrauch das Kochfeld
mit dem entsprechenden
Bedienelement aus und

verlassen Sie sich nicht auf

den Topf-Detektor.

« ACHTUNG: Das
unbeaufsichtigte Garen
mit Fett und Ol auf
einem Kochfeld kann
gefahrlich sein und Feuer
verursachen. NIEMALS
versuchen, Flammen
mit Wasser zu loschen.
Schalten Sie stattdessen
das Gerat aus und

ersticken Sie die Flammen,

z. B. mit einem Deckel
oder einer Loschdecke.

« ACHTUNG: Der
Garvorgang muss
Uberwacht werden. Ein
kurzfristiger Garvorgang
muss standig uberwacht
werden.

» Das Gerat darf nicht mit
einem externen Timer
oder einem separaten
Fernbedienungssystem
betrieben werden.

* ACHTUNG: Brandgefahr:
Legen Sie keine
Gegenstande auf die
Kochflachen.

» Das Gerat muss so
installiert werden,
dass es mit einem
Kontaktoffnungsabstand
(3 mm) von der
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Stromversorgung getrennt
werden kann, um eine
vollstandige Trennung unter
Uberspannungsbedingungen
der Kategorie Ill zu
gewahrleisten.

» Das Gerat darf keinen
Witterungseinflissen
(Regen, Sonne) ausgesetzt
werden.

* Die Belluftung des Gerats
hat nach den Anweisungen
des Herstellers zu erfolgen.

2. BEDIENUNG

* Die Abzugshaube
ist ausschliel3lich
zur Beseitigung von
Kochgertuchen im Haushalt
bestimmt.

* Verwenden Sie das Gerat
niemals fur andere als die
vorgesehenen Zwecke.

* Fritteusen mussen
wahrend des Gebrauchs
standig Uberwacht werden:
Uberhitztes Ol kdnnte sich
entzunden.

» Betreiben Sie das Gerat
nicht mit einem externen
Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem.

* Das Gerat darf nicht hinter
einer dekorativen Tur
installiert werden, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

 Stellen Sie sich nicht auf
das Gerat, um Schaden am
Gerat zu vermeiden.

 Stellen Sie keine
heilen Garbehalter



auf den Rahmen, um
eine Beschadigung der
Silikonfugen zu vermeiden.
* Schneiden oder bereiten
Sie keine Lebensmittel
auf der Oberflache zu und
lassen Sie keine harten
Gegenstande darauf fallen.
Ziehen Sie keine Topfe
oder Geschirr Uber die
Oberflache.

3. REINIGUNG UND
PFLEGE

» Der Aktivkohle-Geruchsfilter kann regeneriert
werden Befolgen Sie sowohl fir die
Regenerationsprozedur als auch fir die
Austauschzeiten die mit dem Kit gelieferten
Anweisungen

* Fettfilter Z: Die Filter missen alle 2 Monate
gereinigt werden, bei besonders intensiver
Benutzung haufiger, und kénnen in die
Spllmaschine gegeben werden. Geben Sie
die Grills nicht in die Spulmaschine.

Wichtige allgemeine Hinweise

» Verwenden Sie niemals Scheuerschwamme,
Stahlwolle, Salzsdure oder andere Produkte,
die Kratzer oder Flecken auf der Oberflache
hinterlassen kdénnten.

» Lebensmittel, die versehentlich auf die
Oberflache fallen oder sich auf den
funktionalen oder asthetischen Elementen

des Kochfelds befinden, dirfen nicht verzehrt

werden.

Reinigung des Gerits

* Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch, damit keine Speiseruckstande
einbrennen. Das Entfernen von verkrusteten
und eingebrannten Verschmutzungen

erfordert mehr Aufwand.

* Verwenden Sie zum Reinigen des
taglichen Schmutzes ein weiches Tuch
oder einen Schwamm und ein geeignetes
Reinigungsmittel. Befolgen Sie die
Empfehlungen des Herstellers hinsichtlich
der zu verwendenden Reinigungsmittel. Wir
empfehlen die Verwendung von schiitzenden
Reinigungsmitteln.

* Verkrusteten Schmutz, zum Beispiel wahrend
des Kochens Ubergelaufene Milch, mit
einem heillem Glaskeramikschaber bei noch
heilem Kochfeld entfernen. Befolgen Sie die
Empfehlungen des Herstellers hinsichtlich
des zu verwendenden Schabers.

» Zuckerhaltige Lebensmittel, zum Beispiel
wahrend des Kochens Ubergelaufene
Marmelade, mit einem heiflem
Glaskeramikschaber bei noch heiflem
Kochfeld entfernen. Andernfalls kénnten
Rickstande die Glaskeramikoberflache
beschadigen.

» Entfernen Sie geschmolzenen Kunststoff
mit einem Glaskeramikschaber, solange das
Kochfeld noch heil} ist. Andernfalls kénnten
Rickstande die Glaskeramikoberflache
beschadigen.

» Entfernen Sie die Kalkflecken mit einer
kleinen Menge Entkalkerlésung, zum Beispiel
mit Essig oder Zitronensaft, sobald das
Kochfeld abgekuhlt ist. Anschliefend erneut
mit einem feuchten Tuch abwischen.

4. ANFORDERUNGEN AN
DIE MOBEL

» Das Kochfeld ist fir die Montage in
der Kiichenarbeitsplatte oberhalb eines
Klchenschranks mit einer Breite von 600
mm oder mehr vorgesehen.

* Wenn das Gerat auf brennbaren Materialien
montiert wird, sind die Richtlinien und
Normen fir Niederspannungsinstallationen
und den Brandschutz unbedingt einzuhalten.

« Bei Einbaugeraten mussen die Komponenten
(Kunststoffe und Furnierholz) mit
hitzebestandigen Klebstoffen (min. 100 °
C) montiert werden: die Verwendung von
ungeeigneten Materialien und Klebstoffen
kann zu Verformungen und Ablésungen
fuhren.

» Der Kuchenschrank muss ausreichend Platz
fur die elektrischen Anschliisse des Gerats
haben. Die Hangemodule uber dem Gerat
sind in einem Abstand zu installieren, der
ausreichend Platz fir ein bequemes Arbeiten
lasst.

« Die Verwendung von dekorativen
Hartholzumrandungen um die Arbeitsplatte
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hinter dem Gerat ist zulassig, solange der
Mindestabstand immer so bleibt, wie es in
den Einbauzeichnungen angegeben ist.
Der Mindestabstand zwischen dem
montierten Gerat und der Riickwand ist

in der Einbaufigur des Einbaugerates
angegeben (mindestens 150 mm fir die
Seitenwand, 40 mm fir die Rickwand

und 500 mm flr darlberliegende Mdbel.
Aus ergonomischen Grinden wird ein
Mindestabstand von 1000 mm empfohlen).
Um das Eindringen von Flissigkeiten
zwischen der Kochfeldkante und der
Arbeitsplatte zu verhindern, bringen Sie vor
dem Einbau die mitgelieferte Klebedichtung
an der gesamten Auf’enkante des Kochfelds
an.

5. ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS

Elektrische Anschliusse sind von einem
Fachmann auszufiihren.

Dieses Gerat verfugt Uber einen Anschluss
vom Typ "Y", fir den das Vorhandensein
des "neutralen” Leiters erforderlich ist. Das
Stromversorgungskabel muss mindestens
vom Typ HO5VV-F sein. EINPHASEN-,
ZWEIPHASEN- und DREHSTROM-
Anschluss: Mindestquerschnitt der

Leiter: 2,5 mm?2. AuRendurchmesser des
Stromversorgungskabels: min. 7 mm bis
max. 15 mm.

Die Anschlussklemmen sind durch Entfernen
des Anschlusskastendeckels zuganglich.
Stellen Sie sicher, dass die Eigenschaften
der Hauselektrik (Spannung, maximale
Leistung und Stromstarke) mit denen des
Gerats Ubereinstimmen.

SchlieBen Sie das Gerat wie in der
Abbildung gezeigt an (gemafR den

auf nationaler Ebene geltenden
Referenzstandards fiir die Netzspannung).
Es wird empfohlen, das Netzkabel
HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm? zu verwenden.
Wenn Sie das Stromkabel HO5V2V2-F 5
x 2,5 mm? verwenden, befolgen Sie die
nachstehenden Anweisungen: trennen Sie fur
den Drehstromanschluss die 2 gecrimpten
Leiter und entfernen Sie die blauen
Kabelmantel von den grauen Drahten.
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6. ENTSORGUNG

+ Das Symbol X auf dem Produkt oder

Verpackungsmaterial weist darauf hin, dass
das Produkt nicht als Hausmdll behandelt
werden darf. Das ausrangierte Gerat muss
vielmehr bei einer speziellen Sammelstelle
fur elektrische und elektronische Gerate
abgegeben werden. Indem Sie sicherstellen,
dass dieses Produkt ordnungsgeman
entsorgt wird, tragen Sie dazu bei, mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und
die menschliche Gesundheit zu vermeiden.
Weitere Informationen zur Behandlung,
Verwertung und zum Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von der zustandigen
ortlichen Behorde, dem Sammelunternehmen
fur Haushaltsabfalle oder dem Geschaft, in
dem das Produkt gekauft wurde.

Das Gerat entspricht der Richtlinie
2012/19/EU zur Reduzierung gefahrlicher
Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und
zur Abfallentsorgung.



7. BEDIENUNGSELEMENTE

] c
Driicken Sie die On/Off -Taste @ fur 2 Sekunden, um die Kochfeldfunktionen einzuschalten
und zu aktivieren. Alle Digit-Tasten zeigen 5 auf dem Timer erscheint "C L".

of |
2 4 &
A o (]
g g
] @ A
(0)

Zu diesem Zeitpunkt ist das Kochfeld eingeschaltet, aber alle Kochbereiche und die Dunst-
abzugshaube sind stromlos. Das Kochfeld schaltet sich nach 20 Sekunden Nichtbenutzung auto-
matisch aus.

Achtung: Aus Sicherheitsgriinden ist es immer mdglich, das Kochfeld mit der On/Off -Taste
auszuschalten (1).

Achtung: Im Bedienfeld sind immer alle wahlbaren Funktionen erleuchtet / sichtbar und immer
die einzigen, die aktiviert werden kénnen.

Hinweise fiir den Installateur: Uberpriifen Sie die Einstellung der Kochfeldleistung und &n-
dern Sie diese gegebenenfalls. Siehe Abschnitt “ Installateur-Menii (Einstellung der Kochfeld-
leistung) “.

StandardméRig ist das Kochfeld auf eine Stromaufnahme von 7,4 kW. eingestellt
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7.1 Typologie der Bedienelemente

Bedienelemente
Kochbereich hinten
links

Bedienelemente
Kochbereich vorne
links

reich Timer

Bedienelemente-Be-

Abzug

Leistungsskala

Bedienelemente
Kochbereich hinten
rechts

Bedienelemente
Kochbereich vorne
rechts
0 o
o %
LA

W

Die Bedienbereiche der Kochbereiche, der Abzugshaube und des Timers kénnen durch Dri-
cken der Referenz-Digit-Taste aktiviert werden 5.

Die Bestatigung wird durch das starkere Leuchten der Digit-Taste gegeben.
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7.2 Bedienelemente
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Bedienelemente

Beschreibung
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Wahl der Bedienelemente Kochbereich

Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang (1.

Die Bedienelemente der Kochbereiche, der Abzugshaube und des
Timers konnen durch Driicken der Referenz-Digit-Taste aktiviert werden
5. Die Bestatigung wird durch das stérkere Leuchten der entsprechen-
den Digit-Taste gegeben.

Das Symbol (® zeigt an, dass der Timer fiir den gewahlten Bereich
aktiv ist (siehe Funktion "Timer der Kochbereiche").

oH s

Wahl der Bedienelemente Abzug

Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang (D.

Die Bedienelemente der Abzugshaube kénnen durch Driicken der Refe-
renz-Digit-Taste ausgewahlt werden H. Die Bestatigung wird durch das
starkere Leuchten der entsprechenden Digit-Taste gegeben.

Das Symbol ® zeigt an, dass der Timer fiir die Abzugshauben-Funk-
tionen akitiv ist .

Das Symbol @ erinnert an die Wartung / Reinigung des Fettfilters
nach 100 Betriebsstunden.

Das Symbol €8 signalisiert die Wartung des Kohlefilters (Geruchsfil-
ters) nach 200 Betriebsstunden.

012345672829

Wahl der Leistung fiir Kochbereiche und/oder Geschwindigkeit des
Abzugs

Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang (.

Wahlen Sie entweder die Digit-Taste der Abzugshaube oder die Taste
einer der 4 Kochbereiche.

Sie konnen die Leistung der Kochbereiche oder die Geschwindigkeit
des Abzugs erhéhen oder verringern, indem Sie direkt auf den ge-
wiinschten Wert driicken oder mit dem Finger (von rechts nach links
oder umgekehrt) darliber streichen, je nachdem ob der eingestellte
Wert erhdht oder verringert werden soll.
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of 8

Wahl der Bedienelemente Timer
Driicken Sie die On/Off -Taste 2 Sekunden lang (.
Wahlen Sie den Bedienelemente-Bereich flr die Verwaltung des Ti-

mers der Kochbereiche und des Abzugs. Die Standardanzeige ist "C L"
(siehe Timer-Funktionen).

Das Symbol O— bezeichnet die Taste fiir die Sicherheitsfunktionen
(siehe “Tastatursperre (Reinigung)*“.

Wenn sich das Kochfeld/der Abzug eingeschaltet hat, wird die Dunst-
abzugshaube standardméaRig aktiviert und die LED A leuchtet auf. Die
Dunstabzugshaube beginnt zu arbeiten, sobald die Leistung der Koch-
bereiche groRer als "1" ist.

Sie wird deaktiviert beim Driicken der LED A, bestatigt durch die

A Anderung der Leuchtstérke von intensiv auf gedampft. Sie wird auch
deaktiviert beim Driicken eines Wertes grofier “1“ auf der Leistungs-
skala, bestatigt durch die Anderung der Leuchtstérke der LED A von
intensiv auf gedampft.
Sie wird wieder aktiviert durch Driicken der LED A, die wieder inten-
siv leuchtet.
PAUSE- und RESTART-Funktion.

_@_

In Kombination mit anderen Tasten kann das Benutzermen( aufgerufen
werden.

Funktion Auftauen von Lebensmitteln oder sanftes Schmelzen von Butter,
Schokolade oder Honig ... usw.

In Kombination mit anderen Tasten kann das Installateur-Meni aufge-
rufen werden.
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7.3 Funktionen

Funktion

Beschreibung

Tastatursperre
(Kindersicherung)

Ermadglicht das Sperren der Kochfeldeinstellungen, um
unbeabsichtigte Anderungen zu verhindern

Aktivierung: Wenn keine Topfe vorhanden sind, driicken Sie 3
Sekunden lang auf eine der 4 Digit-Tasten der Kochbereiche, lassen
Sie los und schieben Sie sie mit Ihrem Finger die Leistungsskala von
0 auf 9, wobei Sie der sichtbaren Animation folgen. Die Bestatigung
erfolgt, wenn alle Digit-Tasten L anzeigen.

Die beschriebenen Vorgange missen innerhalb von 10 Sekunden
ausgeflhrt werden.

Deaktivierung: Driicken Sie 3 Sekunden lang auf eine der 4 Digit-
Tasten der Kochbereiche, lassen Sie los und schieben Sie sie

mit lhrem Finger die Leistungsskala von 9 auf 0, wobei Sie der
sichtbaren Animation folgen.

Die beschriebenen Vorgange missen innerhalb von 10 Sekunden
ausgeflhrt werden.

Tastatursperre
(Reinigung)

Ermaoglicht das Sperren der Kochfeldeinstellungen fiir 15 Sekunden
zur schnellen Reinigung.

Aktivierung: Drucken Sie gleichzeitig die Digit-Taste g des vorde-
ren rechten und linken Kochbereiches. Das Display des Bedien-
bereiches fur die Verwaltung des Timers zeigt die Zeituhr von 15
Sekunden an und schaltet sich ein O—.

Deaktivierung: Driicken Sie (1) oder warten Sie, bis die 15 Sekun-
den beendet sind.

Timer der
Kochbereiche

Zeituhr-Funktion mit Alarm fur die programmierte Abschaltung
jedes Kochbereiches.

Aktivierung: Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, wahlen Sie eine
der 4 Kochbereiche sowie einen Wert auf der Leistungsskala.

Driicken Sie einzeln auf die Digit-Tasten des Timer-Bedienberei-
ches und stellen Sie die Werte einzeln ein, indem Sie diese auf
der Leistungsskala wahlen (mindestens 1 Minute - maximal 99
Minuten).

Die Bestatigung erfolgt nach 10 Sekunden Inaktivitat.

Im Display des Bedienbereiches fur die Verwaltung des Timers
wird die Zeituhr angezeigt, sofern diese eingestellt ist. Andernfalls
wird standardmaRig "C L" angezeigt. Der Timer kann in allen Be-
reichen eingestellt werden, und auf dem Display wird immer der
Timer mit der kiirzesten verbleibenden Zeit angezeigt.

Wiederholen Sie die Vorgange, um den Timer-Wert zu andern.

Deaktivierung: Setzen Sie die Timer-Werte auf null oder driicken

Sie (D.
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Timer (allgemein)

Zeituhr mit Wecker fur die allgemeine Verwendung.

Aktivierung: Driicken Sie bei ohne Topfe eingeschaltetem Kochfeld
einzeln auf die Digit-Tasten des Timer-Bedienbereiches und stellen
Sie die Werte einzeln ein, indem Sie diese auf der Leistungsskala
wahlen (mindestens 1 Minute - maximal 99 Minuten).

Im Display des Bedienbereiches fur die Verwaltung des Timers
wird die Zeituhr angezeigt, sofern diese eingestellt ist. Andernfalls
wird standardmaRig "C L" angezeigt.

Deaktivierung: Setzen Sie die Timer-Werte auf null oder driicken
Sie () zweimal bei ausgeschaltetem Kochfeld.

Warmhaltefunktion
Warme Speisen

Aktivierung: Wahlen Sie einen der 4 Kochbereiche und driicken
Sie die Taste L .

Die Digit-Taste des gewahlten Bereiches zeigt U an.

Deaktivierung: Driicken Sie die Taste 2 oder driicken Sie Q.

Turbo-Funktion

Sowohl die Kochbereiche als auch die Abzugshaube kénnen auf
eine Extra-Leistung eingestellt werden.

Aktivierung: Driicken Sie sowohl fir die Dunstabzugshaube als
auch fur die Kochzone zweimal die "9" auf der Leistungsskala.
Die entsprechende Digit-Taste zeigt P an.

Deaktivierung: Wahlen Sie einen der anderen moglichen Werte in
der Leistungsskala.

Schnellheizfunktion

Wahlen Sie eine der 4 Kochbereiche und driicken Sie den ge-
wahlten Wert (von 1 bis 8) auf der Leistungsskala 3 Sekunden
lang.

Das Kochfeld erreicht fir 15 Sekunden die maximale Leistung
und geht dann flr eine definierte Zeit auf die eingestellte Leistung
Uber, bevor es sich ausschaltet (siehe Tabelle unten).

Das Display zeigt “ A “ + den gewahlten Wert an.

-> 40 Sekunden

-> 72 Sekunden

-> 120 Sekunden
-> 176 Sekunden
-> 256 Sekunden
-> 432 Sekunden
-> 120 Sekunden
-> 192 Sekunden
-> nicht verfugbar

TooNooadswn =

-> nicht verfugbar
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Funktion
Pause + Neustart

Diese Funktion friert alle Einstellungen des Kochfeldes fiir etwa
10 Minuten ein, wenn der Benutzer flr einen kurzen Zeitraum
abwesend sein muss.

Wahrend der Pause:
- Kein Kochbereich weist Energieverlust auf.
- Alle Timer sind angehalten.
- Die Funktionen " Turbo " und " Schnelles Aufheizen" sind
deaktiviert

Nach Ablauf der 10 Minuten fahrt das Kochfeld mit allen zuvor
eingestellten Programmen fort

Aktivierung: Driicken Sie die Taste ﬁir mindestens 1 Sekunde lang.
Alle Digit-Tasten zeigen }/ an.

Deaktivierung: Driicken Sie die Taste "E?r mindestens 1 Sekunde
lang, bis sie blinkt. Driicken Sie innerhalb von 10 Sekunden eine
beliebige andere Taste.

Abruffunktion

Diese Funktion erlaubt die Wiederherstellung aller Einstellungen des
Kochfelds im Falle eines unbeabsichtigten Herunterfahrens oder
eines plotzlichen Stromausfalls.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist und innerhalb von 6 Se-
kunden' mit der Taste () wieder eingeschaltet wird, blinkt die
Taste 'Iﬁl‘ 6 Sekunden lang. Driicken Sie die Taste, um die zuvor
eingestellten Funktionen abzurufen. Das Ganze wird durch einen
Piepton bestatigt.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist und innerhalb von 6 Se-
kunden wieder eingeschaltet wird, werden die zuvor eingestellten
Funktionen automatisch wiederhergestellt.

Briicken-Funktion

Diese Funktion ermdglicht die Verbindung von 2 Kochbereichen,
sodass diese als ein einziger grof3er Kochbereich bedient werden
kdénnen. Dies ermdglicht die Verwendung von Tépfen mit grofie-
rem Boden.

Aktivierung: Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, driicken Sie
gleichzeitig die gewinschten Tasten, um die 2 Bereiche auszu-
wahlen, in denen eine Briicke hergestellt werden soll, bis eine
Digit-Taste durch n anzeigt, dass die Funktion aktiviert wurde.
Die andere Digit-Taste dient der Einstellung der Leistung.
Achtung : Die linken Kochbereiche kénnen nicht mit den rechten
verbunden werden und umgekehrt.

Deaktivierung: Driicken Sie gleichzeitig die Tasten, mit denen die
Briicke hergestellt worden war, bis das Symbol [7 verschwindet.
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Automatikfunktion

Wenn ein Kochtopf auf einen der Kochbereiche gestellt wird, wird
dieser automatisch vom Kochfeld erkannt, die Digit-Taste entspre-

Topferfassung chend der maximalen Starke leuchtet auf und zeigt ‘_" an.
Die Anzeige der Resthitze ist ein Sicherheitsmerkmal, um anzu-
zeigen, dass die Oberflache des Kochbereichs noch eine Tem-
Anzeige der peratur von mindestens 60° C aufweist und bei Berlhrung mit
Resthitze bloken Handen Verbrennungen verursachen kann.

Auf der Digit-Taste des entsprechenden Kochbereiches wird H
angezeigt.
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7.4 Bedienelemente Abzug

(C)
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Timer-Symbol
Driicken Sie nach Wahl der Abzug-Digit-Taste die Digit-Tasten der Timer-Verwaltung zur Einstellung der
Zeituhr.

(2

Symbol der Fettfilterwartung
Die mit der LED erscheinende Meldung beziiglich der Reinigung des Fetffilters ist stets aktiviert.

Kohlefilter-Wartungssymbol

+ StandardmaBig befindet sich die Abzugshaube im Saugmodus. On/Off-Taste driicken.
Wenn die Last ausgeschaltet ist, driicken Sie die Digit-Taste der Abzugshauben-
Bedienelemente, um den Abzug zu aktivieren. Driicken Sie die Digit-Taste erneut 5
Sekunden lang zur:

Aktivierung des Kobhlefilters:

» Das Symbol fir den Aktivkohlefilter (Geruchsfilter) leuchtet 1 Sekunde lang auf und das
Gerat gibt einen doppelten Signalton ab.

Deaktivierung des Kohlefilters:

+ Das Symbol fiir den Aktivkohlefilter (Geruchsfilter) blinkt zweimal und das Geréat gibt einen
doppelten Signalton ab.

S 8

Filter zuriicksetzen und wieder aktivieren

+ Nach 200 Betriebsstunden des Kohlefilters und 100 Betriebsstunden des Fettfilters leuchten
die entsprechenden Symbole auf, um anzuzeigen, dass eine Wartung des angegebenen Filters
erforderlich ist.

Nachdem Sie den Filter bei ausgeschaltetem Kochfeld gewartet haben, gehen Sie wie folgt vor:

+ Schalten Sie das Kochfeld ein/aus

+ Driicken Sie die Zifferntaste Dunstabzugshaube 8 um die Nummernleiste zu aktivieren.

+ Halten Sie die Taste "A" mindestens 5 Sekunden lang gedriickt und warten Sie auf die Bestatigung
der Ruckstellung, die durch einen doppelten Piepton und das Erléschen des Symbols angezeigt wird.

+ Wenn die Bestatigung der Riickstellung (doppelter Signalton und Erléschen des Symbols) nicht
innerhalb von 6 Sekunden erfolgt, schalten Sie das Kochfeld aus und wiederholen Sie den Vorgang
von Anfang an.

“9!!

Driicken Sie auf der Leistungsskala “ 9 “ zur Einstellung der Geschwindigkeit INTENSIV 1. Diese
Einstellung ist fir eine Aktivierung von 10 Minuten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit kehrt das
System automatisch zur zuvor eingestellten Geschwindigkeit zurlick. Die Deaktivierung erfolgt durch
Wahl einer anderen Geschwindigkeit.

P

Driicken Sie zweimal auf der Leistungsskala “ 9 “ zur Einstellung der Geschwindigkeit INTENSIV 2.
Diese Geschwindigkeit ist firr eine Aktivierung von 5 Minuten getaktet. Nach Ablauf dieser Zeit kehrt
das System automatisch zur zuvor eingestellten Geschwindigkeit zuriick. Die Deaktivierung erfolgt
durch Wahl einer anderen Geschwindigkeit.

Delay
(Verzégerung)

Diese Funktion ist nur verfigbar, wenn der Automatikmodus deaktiviert ist. Der Automatikmodus wird
durch Driicken von A deaktiviert.

Driicken Sie die Digit-Taste des Abzugs und stellen Sie eine Geschwindigkeit in der Leistungsskala
ein.

Driicken Sie die Digit-Taste fiir die Verwaltung des Timers, auf dem "CL" angezeigt wird. Die Zeituhr
ist jedoch bereits auf 15 Minuten eingestellt.
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7.5 Benutzermenu (Personalisierungen)
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® 0123456789 2

Das Benutzermeni wird verwendet, um die Anzeigen des Kochfelds sowohl akustisch (Ton und
Lautstérke) als auch optisch den Bediirfnissen des Benutzers anzupassen.

Driicken Sie die Taste (D).
Driicken Sie innerhalb von 3 Sekunden erneut die Taste (I).

- Das Symbol "E';I' erscheint .

I
- Halten Sie die Taste '@' gedrlckt und driicken Sie nacheinander die vier Digit-Tasten
der Kochbereiche (5) im Uhrzeigersinn, beginnend von links.

Jedes Driicken wird durch einen Piepton signalisiert und beim Loslassen der Taste ﬁ_ir
ist wie folgt zu sehen:

o f
Auf Digit-Taste | 3] wird abwechselnd U und eine Zahl von 2 bis 7 flr die Meninummer
angezeigt (siehe untenstehende Tabelle).

=
Auf der Digit-Taste | ;| erscheint eine Zahl, die von den in der Wahl angegebenen
Werten abhangt (siehe untenstehende Tabelle).

=
Dricken Sie die Digit-Taste, -j|und eine Zahl von 2 bis 7 auf der Leistungsskala, um das
Einstellungsmenu aufzurufen. Siehe untenstehende Tabelle.

Sobald der richtige Wert eingestellt wurde, halten Sie die Taste @ gedruckt, bis er
bestatigt wird.

Meniinummer Beschreibung Wert
U2 Menl zur Lautstarkeneinstellung des Tastentons. 0-1-2-3
U3 Meni zur Lautstarkeneinstellung des Alarmsignal- 0-1-2-3
tons.
u4 Meni zur Helligkeitseinstellung des Displays. Max. 0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
us Menli zur Einstellung der Zeituhr-Animation. 0-1
ué Menii Funktion Topferfassung stets aktiv. 0-1
u7 Menii zur Einstellung der akustischen Meldung am 0-1-2
Ende der Zeituhrprogrammierung.
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7.6 Installateur-Menu (Leistungseinstellung des Koch-
felds)

@E/mg
o f 05' 45'®
o ’ go
2 LA

® 0123456789 2 1

Beim Erstanschluss an das Heimnetzwerk muss der Installateur die Leistung des Kochfelds
unter Berlcksichtigung der tatsachlichen Moglichkeiten und Kapazitdten des Stromnetzes selbst
einstellen.

Wenn dies nicht erforderlich ist, kann das Kochfeld direkt mit der Taste (D eingeschaltet wer-
den. Andernfalls fihren Sie die folgenden Schritte aus, um das Men(l aufzurufen.

Bei der ersten Energieversorgung blinkt das Symbol L
Halten Sie die Taste — gedriickt und driicken Sie nacheinander die 4 Digit-Tasten der
Kochbereiche ( 5 ) im Uhrzeigersinn, beginnend von rechts.

Jedes Drucken wird durch einen Piepton signalisiert und beim Loslassen der Taste X st
wie folgt zu sehen:
=

Auf der Digit-Taste L erscheint abwechselnd J und ak

°H
Auf der Digit-Taste 5 erscheint .

o H
Driicken Sie die Digit-Taste| .7/ und die Nummer 8 auf der Leistungsskala, um das
Einstellungsmeni aufzurufen. Der Vorgang wird bestatigt durch die Anzeige von

(€ und §) auf (£ und 5).
Sie befinden sich nun im Meni der Kochfeldleistungseinstellungen.
o

Driicken Sie die Digit-Taste| | und wahlen Sie einen der in der Leistungsskala (0-1-2-3)
angezeigten Werte gemaf der folgenden Tabelle.

Sobald der richtige Wert eingestellt wurde, halten Sie die Taste (D gedruckt, bis er
bestatigt wird.

@'0::1:2::3'456789 L
kW
0 7,4 KW
1 4,5 KW
2 3,5 KW
3 2,8 KW
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Leistungsmanagement-Funktion

Dieses Produkt ist mit einer elektronisch gesteuerten Leistungsmanagement-Funktion ausgestattet.
Die Leistungsmanagement-Funktion erkennt die Abgabe der maximalen Leistung von 3,7 kW / 16 A fir
die kombinierten Kochelemente (Phasen rechte und linke Seite), optimiert die Leistungsverteilung und
vermeidet Uberlastsituationen im Induktionssystem.

Zu diesem Zweck wird die Gesamtleistung kontinuierlich iberwacht und gegebenenfalls reduziert. Ist
es nicht moglich, die bendtigte Gesamtleistung zu liefern, reduziert ein Bedienelement standardmaRig
die Leistung eines anderen Kochelements auf das Niveau unmittelbar unter der jeweiligen Leistungs-
kurve, um die Stromaufnahme von 16 A nicht zu Uberschreiten.

In diesem Fall erkennt der Generator den letzten von der Benutzeroberflache Gbermittelten Befehl mit
der hochsten Prioritat und reduziert gegebenenfalls die zuvor fir ein anderes Kochelement aktivierten
Einstellungen.

Die Leistungsmanagement-Funktion wird zunachst auch beim Erkennen eines Topfes auf der Koch-
stelle aktiviert.

Beispiel:
Wenn in derselben Phase (Phasen auf der rechten und linken Seite) die Stufe der Leistungssteigerung
(Boost) (P) in eines Kochbereiches ausgewahlt wird, kann automatisch die andere Kochbereiche die

Leistungsstufe nicht gleichzeitig tiberschreiten 5.

Dieser Aspekt hangt von der fir das Produkt festgelegten Einschrankung ab (siehe Abschnitt 7.6).

Funktionsweise von
Induktionskochfeldern
Induktionskochfelder unterscheiden sich
stark von herkdmmlichen Kochfeldern
oder Metallplatten. Die unter der
Glaskeramikoberflache angeordnete
Induktionsspule erzeugt schnell ein sehr
variables Magnetfeld, das den magnetisierbaren
Boden der Pfanne direkt erwarmt. Die
Glaskeramikoberflache wird nur durch den
heilRen Topf erhitzt. Beim Herausnehmen
des Topfes aus dem Kochbereich wird die
Stromversorgung sofort unterbrochen.

Erfassung des Vorhandenseins eines

Topfes

Jeder Kochbereich ist mit einem Topf-

Erkennungssystem ausgestattet. Das Topf-

Erkennungssystem erkennt Topfe mit einem

magnetisierbaren Boden, der fur Induktionsherde

geeignet ist.

Wenn der Topf wahrend des Betriebs entfernt

wird oder ein ungeeigneter Topf verwendet wird,

blinkt die Anzeige neben dem Balkendiagramm

mit dem Symbol v

Wenn wahrend der 20-Sekunden-

Topferkennungszeit kein Topf auf den

Kochbereich abgelegt wird:

- schaltet sich der Kochbereich nach 20
Sekunden automatisch aus

- Das Display jedes Kochbereiches zeigt U an.
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Topfe

Geeignete Topfe

Nur Tépfe mit vollstandig magnetisierbarem
Boden sind zum Kochen auf dem
Induktionskochfeld geeignet

Ein Magnet haftet an jedem Punkt des gesamten
Topfbodens.

Geeignete Topfe fir
Induktionskochfelder

Topfe fur Induktionskochfelder missen aus
Metall mit magnetischen Eigenschaften bestehen
und einen ausreichend breiten Boden haben.

Geeignete Topfe:

- Emaillierte Stahltopfe mit dickem Boden.

- Tépfe aus Gusseisen mit emailliertem Boden.

- Topfe aus mehrschichtigem Edelstahl,
ferritischem Edelstahl und Aluminium mit
Spezialboden

Nicht geeignete Topfe:

- Topfe und Pfannen aus Kupfer, Edelstahl,
Aluminium, feuerfestem Glas, Holz, Keramik
und Terrakotta.

- Um festzustellen, ob ein Topf geeignet ist,
bringen Sie einen Magneten in die Nahe seines
Bodens. Wenn der Magnet angezogen wird,
ist der Topf fur Induktionskochfelder geeignet.
Wenn Sie keinen Magnet zur Verfligung haben,
kénnen Sie eine kleine Menge Wasser in den
Topf geben, diesen auf einen Kochbereich



stellen und einschalten. Erscheint das Symbol Hinweise zum Energiesparen
l:’ im Display, ist der Topf nicht geeignet. - Der Durchmesser des Topfbodens muss dem
Durchmesser des Kochbereiches entsprechen.

/JE\\

jzxsrﬁgf @ 1

- Priifen Sie beim Kauf einer Pfanne, ob der
angegebene Durchmesser dem des Bodens
oder der Oberseite der Pfanne entspricht, da
letztere in der Regel breiter als der Boden ist.

- Bei der Zubereitung von Gerichten, die lange
Garzeiten erfordern, kénnen Sie mit einem
Schnellkochtopf Zeit und Energie sparen. Diese
Art des Kochens ermdglicht auch den Erhalt
von Vitaminen in Lebensmitteln.

- Stellen Sie sicher, dass sich genlgend
Flissigkeit im Schnellkochtopf befindet. Wenn
die Flussigkeitsmenge nicht ausreicht und
Uberhitzt, kénnen sowohl der Schnellkochtopf
als auch der Kochbereich beschadigt werden.

- Decken Sie die Topfe nach Moglichkeit immer
mit einem geeigneten Deckel ab.

- Wahlen Sie einen Topf, der fiir die Menge

Achtung: verwenden Sie nur Topfe mit einem
perfekt flachem und flr Induktionskochzonen
geeigneten Boden. Die Verwendung von Topfen
mit unebenem Boden kann die Effizienz des
Warmestrahlungssystems beeintrachtigen und
das Erkennen eines Topfes auf dem Kochbereich
behindern.

Gerausche wahrend des Kochens

Die Topfe konnen Gerausche beim Kochen
verursachen. Dies weist weder auf eine
Fehlfunktion hin, noch beeintrachtigt es in
irgendeiner Weise den Betrieb des Gerats.

Das Gerausch hangt von der Art der verwendeten
Topfe ab. Wenn das Gerausch besonders
storend ist, kann es nitzlich sein, den Topf zu

wechseln. . . - .
der zu kochenden Speisen geeignet ist. Die
Verwendung grof3er, teilweise geflillter Topfe ist
Energieverschwendung.

O
Kochbereich Topfboden
@ min (empfohlen) @ max. (empfohlen)
210 mm x 190 mm (einzeln) 110 mm 145 mm
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Normale Betriebsgerdusche des Kochfelds
Die Induktionstechnik basiert auf der

Erzeugung elektromagnetischer Felder. Diese
elektromagnetischen Felder erzeugen Warme
direkt am Boden des Topfes. Topfe und Pfannen
kénnen je nach Bauart eine Vielzahl von
Gerauschen oder Vibrationen erzeugen.

Diese Arten von Gerauschen werden wie folgt
beschrieben:

Leichtes Brummen (wie das Gerdusch eines
Transformators)

Dieses Gerausch entsteht beim Kochen mit
einem hohen Warmepegel und wird durch die
Energiemenge bestimmt, die vom Kochfeld in die
Topfe Ubertragen wird. Das Gerausch hort auf
oder nimmt ab, wenn der Warmepegel reduziert
wird.

Leichtes Zischen

Dieses Gerausch entsteht, wenn der
Kochbehalter leer ist, und verstummt, sobald der
Behalter mit Wasser oder Lebensmitteln gefiillt
ist.

Knistern

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus

zahlreichen Materialien auf, die tibereinander
geschichtet sind, und wird durch die Vibrationen
der Oberflachen verursacht, an denen die
verschiedenen Materialien aufeinanderstof3en.
Das Gerausch kommt von den Topfen und kann
je nach Menge und Art der Zubereitung variieren.

Starkes Zischen

Dieses Gerausch tritt bei Topfen aus
verschiedenen, Ubereinander geschichtet
Materialien auf, sowie dann, wenn sie mit
maximaler Geschwindigkeit oder auch an

zwei Kochbereichen verwendet werden. Das
Gerausch hort auf oder nimmt ab, wenn der
Warmepegel reduziert wird.

Ventilatorgerdusche

Fur ein korrektes Funktionieren des
elektronischen Systems muss die Temperatur
des Kochfelds angepasst werden. Zu diesem
Zweck ist das Kochfeld mit einem Kuhlventilator
ausgestattet, der aktiviert wird, um die
Temperatur der Elektronik zu reduzieren und zu
regeln. Es kann vorkommen, dass der Ventilator
nach dem Ausschalten des Gerats weiterlauft,
wenn die Kochfeldtemperatur als noch zu hoch
erkannt wird.

Rhythmische Klange dhnlich dem Ticken
einer Uhr

Dieses Gerausch tritt nur auf, wenn mindestens
drei Kochzonen in Betrieb sind, und verschwindet
oder sinkt, wenn einige ausgeschaltet werden.
Die beschriebenen Gerausche sind ein normales
Merkmal der Induktionstechnik und kénnen daher
nicht als Fehler betrachtet werden.

Einschaltung des Gerétes
Halten Sie (1) gedriickt, um das Gerat
einzuschalten
- In allen Leistungsstufenanzeigen wird "0"
angezeigt.
- Wenn keine andere Wahl getroffen
wird, schaltet sich das Gerat aus
Sicherheitsgriinden nach 20 Sekunden aus.

Auswabhl eines Kochbereiches

Dricken Sie auf die Referenz-Digit-Taste 8
einer oder mehrerer Kochbereiche und stellen
Sie die Leistungsstufe ein.

Leistungslevel | Garmethode

Zu verwenden zum

Schmelzen, leichten Erhitzen

Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

Schmelzen, leichten Erhitzen

Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen

Aufwarmen

Reis

Lange kochen, reduzieren, diinsten

Gemduse, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

Lange kochen, reduzieren, diinsten

Gemise, Kartoffeln, Saucen, Obst, Fisch

Lange Garzeiten, Schmoren

Pasta, Suppe, Schmorfleisch

Leichtes Frittieren

Rosti (Kartoffelpuffer), Omeletts, panierte
und gebratene Gerichte, Wirstchen

Braten, in reichlich Ol braten

Fleisch, Pommes Frites

Schnelles Braten bei hohen
Temperaturen

Steak

T| © || N |||~ |W|IN|=

Schnellheizfunktion

Wasser kochen
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Abschaltung eines Kochbereiches

Berlhren Sie "0" der Leistungsskala.

- Wenn keine andere Auswahl getroffen wird und
die anderen Kochzonen ausgeschaltet sind,
schaltet sich das Gerat nach 20 Sekunden aus.

Abschaltung des Kochfeldes

Beriihren Sie (1) einige Sekunden lang, um das

Kochfeld auszuschalten.

- Wenn keine andere Auswahl getroffen wird und
die anderen Kochzonen ausgeschaltet sind,
schaltet sich das Gerat nach 20 Sekunden aus.

Restwarmeanzeige

Wenn ein Kochbereich ausgeschaltet wurde,
aber noch heil ist, leuchtet der Buchstabe
“H” auf dem Bedienfeld, um auf eine
Verbrennungsgefahr hinzuweisen.

Defrost-Einstellungen:

Mit der Auftaufunktion kénnen Lebensmittel

aufgetaut oder Butter, Schokolade oder Honig

schonend geschmolzen werden.

- Wahlen Sie den Kochbereich durch Driicken
der entsprechenden Digit-Taste

- Driicken Sie die Taste L

Einstellung PowerPlus
Sowohl die Kochbereiche als auch die Abzugshaube
konnen auf eine Extra-Leistung eingestellt werden.
Wenn die PowerPlus-Funktion aktiviert ist, wird
die ausgewahlte Kochzone 10 Minuten lang mit
einer zusatzlichen Leistung betrieben. Mit der
PowerPlus-Funktion kann beispielsweise eine
grofRe Menge Wasser schnell erwarmt werden.
- Wahlen Sie einen der Bereiche und drlicken
Sie 2-mal "9" auf der Stromleiste. Die
entsprechende Digit-Taste zeigt P an.

Timer

Wenn der Timer eingestellt ist, schaltet sich
der Kochbereich nach einem eingestellten
Zeitintervall aus.

Timer-Einstellungen
- Kochfeld eingeschaltet.
- Eingestellter Kochbereich.

- Driicken Sie auf die Digit-Taste m

- Stellen Sie den Timer zwischen 1 und 99
Minuten ein.

Anderung des Timers

- Eingestellter Timer

- Driicken Sie den aktiven Kochbereich des
Timers

, den Sie andern méchten.

- Driicken Sie auf die Digit-Taste m
- Stellen Sie den Timer zwischen 1 und 99
Minuten ein.

Briicken-Funktion

Die Kombinationsfunktion ,Bricke" ermdglicht
die Aktivierung von zwei einzelnen Kochzonen,
so dass diese zusammen funktionieren und
eingestellt werden kdnnen. Dies ermdglicht die
Verwendung von Tdpfen mit groRerem Boden.
Dricken Sie gleichzeitig die gewiinschten Tasten, um
die 2 Bereiche auszuwahlen, in denen eine Briicke
hergestellt werden soll, bis eine Digit-Taste durch /7
anzeigt, dass die Funktion aktiviert wurde.

Die andere Digit-Taste dient der Einstellung der
Leistung.

Achtung : Die linken Kochbereiche kénnen nicht mit
den rechten verbunden werden und umgekehrt.

Kindersicherung

- Gerat eingeschaltet

- Aktivierung:
driicken Sie 3 Sekunden lang auf eine der
4 Digit-Tastender Kochbereiche, lassen Sie
los und schieben Sie sie mit lhrem Finger die
Leistungsskala von 9 auf 0. Alle Digit-Tasten
zeigen | an. Die beschriebenen Vorgange
mussen innerhalb von 10 Sekunden ausgefiihrt
werden.

- Deaktivierung:
Driicken Sie 3 Sekunden lang auf eine der
4 Digit-Tastender Kochbereiche, lassen Sie
los und schieben Sie sie mit lhrem Finger die
Leistungsskala von 0 auf 9. Die beschriebenen
Vorgange mussen innerhalb von 10 Sekunden
ausgefuhrt werden.

MODELL

Maximale
Gesamtleistung
(Kochfeld +
Abzugshaube)

GALILEO SMART

7,62 kW
(Grundeinstellungen)

Maximale
Gesamtleistung
(Kochfeld +
Abzugshaube)

4,72 kW

Maximale
Gesamtleistung
(Kochfeld +
Abzugshaube)

3,72 kW

Maximale
Gesamtleistung

(Kochfeld + 3,02 kW

Abzugshaube)
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Fehlercodes
Fehlercode Beschreibung Mogliche Behelf
Fehlerursache
,,Akustisch_e Beschadigung oder Uberoriifung des
Meldung beim Die Bedienung der fehlerhafte Verbindung P 9
. - Anschlusses/
Einschalten. Abzugshaube funktioniert | des Kabels LIN auf Auswechselung des Kabels
Kein Fehlercode nicht der Elektronikkarte der LIN 9
angezeigt*“ Abzugshaube.
Reinigen Sie die
Daueraktivierung des z\éans]sglrazdzrjzzzam Oberflachen des
ER03 Sensors. TC schaltet nach ’ Bedienelements. Entfernen
Sensoren oder auf dem ) ..
10 Sekunden ab. ; Sie Gegenstande vom
Bedienelement.
Sensor.
ER20 Interner Fehler TC - TC auswechseln.
Lassen Sie das Kochfeld
abkuhlen, der Fehler
} Der Temperatursensor hat | yerschwindet bei
ER21 Uberhitzung. eine Temperatur tber 85 ° | Temperaturen unter 75 ° C.
C erfasst.
Warmeisolierung
kontrollieren.
Bewertung defekter
Taster, Benutzeroberflache
ER22 schaltet sich nach 3,5-7,5 |~ TC auswechseln
Sekunden aus.
Die Konfiguration (Ij):; Iéc;r:wf;gr:;gifr;::qa;eenn Neue Konfiguration.
ER31 .ZW|slchen TC qnd Induktion nicht mit denen des TC TC auswechseln.
ist nicht stimmig. . )
Uberein. Generator auswechseln.
ER36 Interner Fehler TC - TC auswechseln.
. Kabel auswechseln.
Kommunikationsfehler LIN—KabeI beschadigt. Stellen Sie sicher, dass das
ER47 ) . Keine Stromversorgung )
zwischen TC und Induktion Kabel korrekt eingesteckt
am LIN-Kabel. ist
Uberhitzung des
E2 Sensors im Kochbereich. Toof leer Keine leeren Topfe
TC schaltet nach 10 P erhitzen.
Sekunden ab.
ale Topfe vt_arlliren Geeignete Tépfe
Falscher Topf ihre magnetischen verwenden
E3 Die Kochbereiche sind Eigenschaften
OFF. Interner Fehler in den
) Modul auswechseln
Generatorschaltkreisen
Konflguratlons_datenfehler Das Induktionsmodul ist Fihren Sie eine manuelle
E4 Der Kochbereich kann : o ) i
A L noch nicht konfiguriert. Konfiguration durch.
nicht aktiviert werden.
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LIN-Verkabelung oder \L;:s(fg:ﬁ: St:iglgie
Stromkabel defekt. Versorgun gs annun
Keine Kommunikation 9ungssp 9:
zwischen Ul und Uberpriifen Sie die
E5 Induktionsgenerator. V‘erkabelung der Pla__tten Verkabelung und die
) nicht korrekt ausgefuhrt.
Der Kochbereich kann Versorgungsspannung.
nicht aktiviert werden. .
Interner Fehler in
den Generator- oder Modul auswechseln.
Filterschaltkreisen
Die Versorgungsspannung Die Versorgungsspannung
liegt nicht im zulssigen liegt nicht im zulassigen Netzspannung
Bereich (Spannung und Bereich (technische Daten | kontrollieren.
E6 / oder Frequenz). Der zu Details prifen).
Ko_cr'!bereich kann nicht Fehler in den Modul auswechseln
aktiviert werden. Generatorschaltkreisen. ’
Interner Fehler TC Die
E7 Kochbereiche sind - Modul auswechseln.
deaktiviert.
Reinigen und eventuelle
Abzug verstopft. Verstopfungen beseitigen.
E8 Abzug defekt.
Ventilator oder Modul auswechseln
Elektronikmodul defekt. :
Temperatursensorfehler .
. Der Temperatursensorkreis
des Kochbereiches. . - .
E9 ist offen oder es liegt ein Induktor auswechseln.
Der entsprechende Kurzschluss vor
Kochbereich ist OFF. ’
Interner Fehler TC Die
EA Kochbereiche sind OFF. - Generator auswechseln.
Temperatursensor Keine Temperaturanderung
blockiert. Der (min. 10 K/ 5 min)
EH entsprechende nach Aktivierung des Induktor auswechseln.
Kochbereich ist OFF. Kochbereiches.

TC = TOUCHBEDIENUNG
Ul = BEDIENERSCHNITTSTELLE
NTC = TEMPERATURSENSOR
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8. WARTUNG UND
REPARATUR

- Stellen Sie sicher, dass die Wartung der
elektrischen Komponenten nur vom Hersteller
oder vom Kundendienst durchgefiihrt wird.

- Stellen Sie sicher, dass beschadigte Kabel
nur vom Hersteller oder der Serviceabteilung
ausgetauscht werden.

Wenn Sie sich an den Kundendienst wenden,
geben Sie bitte die folgenden Informationen an:
- Fehlertyp

- Geratemodell (Art./Cod.)

- Seriennummer (S.N.)

Diese Informationen sind auf dem Typenschild
angegeben. Das Typenschild befindet sich unten

am Geréat.

GALILEO SMART

9. TECHNISCHE DATEN

Produktkennzeichnung

Typ: 4300

Modell: GALILEO SMART

Entnehmen Sie die Informationen dem
Typenschild auf der Unterseite des Produkts.
Der Hersteller verbessert die Produkte
kontinuierlich. Aus diesem Grund kénnen sich
die Texte und Abbildungen in diesem Handbuch
ohne vorherige Ankindigung andern.

Weitere Informationen zu technischen Daten
finden Sie auf der Website: www.faberspa.com

1,2 Flexibler Kochbereich 1 + 2 in Briicke
3,4 Flexibler Kochbereich 3 + 4 in Briicke

Parameter

Wert Abmessungen (mm)

Nutzabmessungen -

830 x 520 (L x P)

Versorgungsspannung /
-frequenz

220-240V, 50 Hz; 220 V, 60 Hz
3N~ /2N~ 380-415V, 50 Hz;
3N~/2N~ 380V, 60 Hz

Elektrische Daten und Heizelement-Daten

Kochbereich 1,2,3,4 2100 W; Power Boost: 3000 W 210 x 190

Flexibler Kochbereich ) .

142, 3+4 3000 W; Power Boost: 3700 W 210 x 390
Parameter Wert MaReinheit

Gewicht des Gerates 21 kg

Anzahl Kochbereiche 4

Warmequelle Induktion
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Fancrage du cordon et les
bornes doivent étre tels que les
conducteurs porteurs de courant
se tendent avant le conducteur

[FR_

1. CONSIGNES DE
SECURITE

Pour votre sécurité et pour

garantir le fonctionnement
correct de l'appareil, lire
attentivement ce manuel avant
d’installer et d'utiliser l'appareil.
Toujours conserver ces
instructions avec l'appareil,
méme en cas de transfert ou
de vente. Les utilisateurs
doivent connaitre parfaitement
le fonctionnement et les
caractéristiques de sécurité de
appareil.
Les systémes d’induction de

ces tables de cuisson répondent

aux exigences des normes

CEM et de la directive EMF et
ne devraient pas interférer avec
d’autres appareils électroniques.

Les porteurs de pacemakers ou

d’'autres implants électroniques
doivent évaluer avec leur

médecin ou avec le fabricant de

ces implants si leur résistance
aux interférences est suffisante.

A Les connexions électriques
doivent étre effectuées par
un technicien spécialisé.
Avant de procéder a la
connexion électrique, lire
la section CONNEXION
ELECTRIQUE.

Pour les appareils munis
d’un cordon d’alimentation, la
disposition des bornes ou le
trongon de conducteurs entre

de mise a la terre au cas ou le
cordon sortirait de 'ancrage.

Le fabricant ne répondra pas
des dommages éventuellement
dus a une installation incorrecte
ou inadaptée.

Vérifier que la tension du
secteur correspond a celle
indiquée sur la plaque
signalétique fixée a l'intérieur
de l'appareil.

Les connexions électriques
fixes doivent intégrer les
moyens de disjonction prévus
par les codes en vigueur.

Pour les appareils de classe

l, vérifier que l'alimentation
électrigue domestique assure
une mise a la terre adéquate.
Connecter 'aspirateur a la
cheminée d'évacuation avec un
tuyau adéquat. Faire référence
aux accessoires en vente dans
le commerce et indiqués dans
le manuel d’installation (pour
les tuyaux circulaires : diamétre
minimum 120 mm). Le tuyau
d’évacuation doit étre le plus
court possible.

Brancher I'appareil au

secteur avec un interrupteur
omnipolaire.

Respecter impérativement
toutes les normes concernant
I'évacuation de I'air.

Ne pas relier I'appareil
d’aspiration sur les conduits
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d’évacuation qui acheminent
les fumeées de combustion
(chaudiéeres, cheminées, etc.)

« Sil'aspirateur est utilisé en
méme temps que des appareils
non électriques (par ex.
appareils avec des brlleurs a
gaz), veiller a ce que la piéce
soit adéquatement aérée, afin
d’empécher le retour des gaz
d’évacuation. Lorsque I'appareil
de cuisson est utilisé avec des
appareils alimentés de sources
d’énergie autres qu’électriques,
la pression négative dans la
piéce ne doit pas dépasser
0,04 mbar afin d’éviter que
les fumées soient réaspirées
dans la piéce par I'appareil de
cuisson.

* Ne pas évacuer l'air a travers
un conduit utilisé pour
I'évacuation des fumées des
appareils alimentés au gaz ou
autres combustibles

* Si le cordon d’alimentation
est endommagé, le faire
remplacer par le fabricant,
par un technicien du service
aprés-vente agrée ou par un
technicien spécialisé, afin
d’éviter toute situation de
danger.

* Brancher la fiche de I'appareil
a une prise conforme aux
normes en vigueur, située dans
une position accessible.

* En ce qui concerne les
dimensions techniques et
de sécurité a adopter pour
évacuation des fumées, se
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conformer scrupuleusement
aux normes prévues par les
autorités locales.

ATTENTION: avant
d’installer I'appareil, retirer
les films de protection.

« Utiliser uniquement les vis et
les petites pieces fournies avec
lappareil.

ATTENTION : toute
installation de vis ou
d’éléments de fixation non
conforme a ces instructions
peut entrainer des risques
des dangers électriques.

* Ne pas regarder directement la
lumiére avec des instruments
optiques (jumelles, lentilles
grossissantes...).

* Ne pas laisser les enfants
effectuer le nettoyage et
Ientretien sans la surveillance
d’'un adulte.

* Surveiller les enfants. S'assurer
qu’ils ne jouent pas avec cet
appareil.

* Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
(enfants compris) dont
les capacités physiques,
sensorielles ou mentales
sont diminuées ou ayant
une expérience et des
connaissances insuffisantes,

a moins qu’elles ne soient
surveillées et aient éteé
instruites sur la maniére
d’utiliser 'appareil en sécurité
par une personne responsable
de leur sécurité.

* Cet appareil ne peut étre



utilisé par des enfants de
plus de 8 ans et par des
personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou
mentales sont diminuées ou
ayant une expérience et des
connaissances insuffisantes,
gu’a condition qu'ils soient
surveillés, gu’ils aient été
adéquatement instruits sur

la maniére d'utiliser I'appareil
en sécurité et qu’ils en
comprennent les risques.
Interdire aux enfants de jouer
avec cet appareil.

A ATTENTION: L'appareil

et ses parties accessibles
peuvent atteindre de trés
hautes températures durant
Iutilisation.

Prendre garde de ne pas toucher
les résistances.

Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus a 'écart de
lappareil, a moins qu'ils ne
soient surveillés en permanence.
* Nettoyer et/ou remplacer les
filtres apres le délai indiqué
(danger d’incendie). Voir
le paragraphe Entretien et
nettoyage.

* Assurer une aération
appropriée de la piéce lorsque
lappareil fonctionne en méme
temps que des appareils
alimentés au gaz ou autres
combustibles (sauf s'il s'agit
d’appareils qui font recirculer
lair dans la piéce).

« ATTENTION: Si la surface
présente des fissures, éteindre

lappareil pour éviter tout
risque de décharge électrique.

* Ne pas brancher I'appareil si
la surface est fissurée ou si
des dommages sont visibles
dans I'épaisseur du matériau.

* Ne pas toucher 'appareil
avec des parties du corps
mouillées.

* Ne jamais utiliser des
appareils de nettoyage a
vapeur pour nettoyer le
produit.

* Ne pas poser d'objets
meétalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres, et
couvercles sur la surface
de la table de cuisson, car
ilIs pourraient atteindre des
températures tres élevees.

* Aprés ['utilisation, éteindre
'élément de la table de
cuisson en intervenant sur la
commande correspondante.
Ne pas faire confiance au
détecteur de casseroles.

« ATTENTION: Toute cuisson
non surveillée sur une table
de cuisson présentant de
la graisse ou de I'huile peut
S'avérer dangereuse et
générer un incendie. Ne
JAMAIS essayer d'éteindre les
flammes avec de l'eau Par
contre, débrancher l'appareil
et étouffer les flammes, par
exemple en les couvrant
avec un couvercle ou une
couverture anti feu.

* ATTENTION: Surveiller
le processus de cuisson.
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Un processus de cuisson
de courte durée doit étre
constamment surveillé.

* Cet appareil n'est pas destiné
a étre mis en marche via un
temporisateur externe ou un
systeme de télécommande
separé.

« ATTENTION: Danger
d’incendie: Ne pas poser
d’objets sur les surfaces de
cuisson.

* Installer 'appareil de maniére
a ce qu’il puisse étre
débranché du secteur avec
un écart des contacts (3 mm)
assurant un débranchement
complet en cas de surtension
de catégorie |ll.

* Ne pas exposer I'appareil aux
agents atmosphériques (pluie,
soleil).

* La ventilation de l'appareil doit
étre conforme aux instructions
du fabricant.

2. UTILISATION

* L'appareil d'aspiration a été
congu exclusivement pour
I'élimination des odeurs de
cuisine lors d’'une utilisation
domestique.

 N'utiliser en aucun cas
appareil a des fins autres
que celles pour lesquelles il a
été congu.

* Controler en continu
les friteuses durant leur
utilisation : I'huile surchauffée
risque de s'incendier.
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* Ne pas actionner l'appareil

avec un temporisateur externe
ou une télécommande
seéparée.

* Ne pas installer I'appareil

derriére une porte décorative
afin d'éviter toute surchauffe.

* Ne pas monter debout sur

lappareil, sous risque de
Fendommager.

* Pour éviter d'endommager

les joints en silicone, ne pas
poser de récipients de cuisson
chauds sur le chassis.

* Ne pas couper ou préparer

des aliments sur la surface et
ne pas y faire tomber d’'objets
durs. Ne pas faire glisser des
casseroles ou des plats sur la
surface.



3. NETTOYAGE ET
ENTRETIEN

+ Le filtre anti-odeur a charbon actif peut
étre régénéré. Suivre les instructions
fournies avec le kit, tant pour la procédure
de régénération que pour les délais de
remplacement.

» Filtres a graisse Z : Nettoyer les filtres
a graisse tous les 2 mois d'utilisation,
ou plus fréquemment en cas d’utilisation
particulierement intense. Les filtres a graisse
peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Ne pas
laver les grilles au lave-vaisselle.

Recommandations générales

* Ne jamais utiliser de tampons a récurer, laine
d'acier, acide muriatique ou autres produits
qui pourraient rayer ou marquer la surface

» Ne pas consommer les aliments qui seraient
tombés ou se seraient accidentellement
déposés sur la surface ou sur les éléments
fonctionnels ou esthétiques de la table de
cuisson.

Nettoyage de la table de cuisson

» Nettoyer la table de cuisson aprés chaque
utilisation, afin d’'empécher tout résidu
alimentaire de se carboniser. Nettoyer des
aliments incrustés et carbonisés requiert un
plus grand effort.

» Pour le nettoyage quotidien, utiliser un chiffon
doux ou une éponge moelleuse et un produit
nettoyant adapté. Suivre les conseils du
fabricant en ce qui concerne les produits
nettoyants a utiliser. Nous vous conseillons

d'utiliser des produits nettoyants de protection.

» Retirer la saleté incrustée, par exemple du
lait ayant débordé durant I'ébullition, a I'aide
d’un racloir pour vitrocéramique et lorsque la
table de cuisson est encore chaude. Suivre
les conseils du fabricant en ce qui concerne
le racloir a utiliser.

» Retirer les traces d’aliments sucrés, par
exemple de la confiture ayant débordé
durant la cuisson, avec un racloir pour
vitrocéramique et lorsque la table de cuisson
est encore chaude. Sans cela, les résidus
pourraient endommager la surface en
vitrocéramique.

* Enlever toute trace de matiére plastique

fondue avec un racloir a vitrocéramique

et lorsque la table de cuisson est encore
chaude. Sans cela, les résidus pourraient
endommager la surface en vitrocéramique.
Eliminer les traces de calcaire en utilisant une
petite quantité d’une solution anticalcaire, par
exemple du vinaigre ou du jus de citron. Pour
ce faire, attendre que la table de cuisson soit
froide. Ensuite, nettoyer de nouveau avec un
chiffon humide.

4. CRITERES POUR LES

MEUBLES

La table de cuisson est destinée a étre
encastrée dans le plan de travail de la
cuisine, au-dessus d'un module de cuisine
ayant une largeur de 600 mm ou plus.

Si I'appareil est monté sur des matériaux
inflammables, respecter scrupuleusement les
lignes guides et les normes relatives aux
installations a basse tension et a la protection
anti-incendie.

Pour les unités a encastrer, les composants
(matieres plastiques et bois plaqué) doivent
étre montés avec des colles résistant a

la chaleur (min. 100°C). Toute utilisation

de matériaux et de colles non appropriés
risque de provoquer des déformations et des
détachements.

Le module de cuisine doit disposer d’'un
espace suffisant pour permettre les
connexions électriques de l'appareil. Les
meubles hauts suspendus au-dessus de
'appareil doivent étre installés a une distance
laissant suffisamment de place pour travailler
confortablement.

L'utilisation de bords décoratifs en bois

dur autour du plan de travail et derriere
'appareil est autorisée, dés lors que la
distance minimum indiquée dans les croquis
d'installation est respectée.

La distance minimum entre I'appareil monté et
la paroi arriére est indiquée dans le schéma
d’installation de I'appareil a encastrer (150
mm pour la paroi latérale, 40 mm pour la
paroi arriere et 500 mm pour les éventuels
placards au-dessus. Une distance minimum
de 1000 mm est recommandée pour des
raisons ergonomiques).

Afin d’éviter toute infiltration de liquides entre
le bord de la table de cuisson et le plan de
travail, appliquer le joint adhésif fourni tout le
long du bord externe de la table de cuisson
avant installation.
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5. CONNEXION
ELECTRIQUE

* Les connexions électriques doivent étre
effectuées par un technicien spécialisé.

» Cet appareil présente une connexion de
type “Y”, c’est pourquoi la présence du
fil du neutre est nécessaire Le cordon
d’alimentation doit étre au moins de type
HO5VV-F. Branchement MONOPHASE,
BIPHASE et TRIPHASE : section min. des
conducteurs : 2,5 mm?2 Diamétre externe du
cordon d’alimentation : min. 7 mm - max. 15
mm.

» Les bornes de connexion sont accessibles en
retirant le couvercle de la boite de jonction.

» S’assurer que les caractéristiques de
l'installation électrique domestique (tension,
puissance maximale et courant) correspondent
a celles de l'appareil.

» Brancher I'appareil de la maniére indiquée
dans le schéma (conformément aux normes
de référence pour ce qui concerne la tension
du secteur en vigueur au niveau national).

Il est conseillé d'utiliser le cordon
d’alimentation HO5V2V2-F de 5 x 2,5 mm>.
En cas d'utilisation d’un cordon d’alimentation
HO5V2V2-F de 5 x 2,5 mm?, se conformer
aux instructions ci-dessous : pour le
branchement triphasé, séparer les 2 fils sertis
ensemble et retirer les gaines bleues des fils
gris.

6. MISE AU REBUT

* Le symbole E marqué sur I'appareil ou sur
son emballage indique que ce produit ne peut
pas étre jeté comme une ordure ménagere,
mais étre déposé dans une déchetterie
spécialement prévue pour le recyclage des
composants électriques et électroniques.

En vous assurant que cet appareil a bien

été mis au rebut de maniére appropriée,
vous aiderez a prévenir les conséquences
négatives potentielles pour I'environnement
et la santé humaine. Pour toute information
supplémentaire concernant le traitement, la
récupération et le recyclage de ce produit,
contactez votre municipalité, votre déchetterie
locale ou le magasin ou vous avez acheté
I'appareil.

» Cet appareil est conforme a la directive
2012/19/UE concernant la réduction des
substances dangereuses utilisées dans les
appareils électriques et électroniques et
I'élimination des déchets.
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7. COMMANDES

] c
Appuyer pendant 2 secondes sur la touche On/Off @ pour brancher et activer les fonctions de
la table de cuisson. Tous les Digits affichent 5 . et ceux du temporisateur “C L “

(o]
~ 1
OL L

]

0o
RN

A partir de ce moment, la table de cuisson est branchée, mais toutes les zones de cuisson et
la hotte sont a la puissance zéro. La table de cuisson s'éteint automatiquement apres 20 se-
condes d'inutilisation.

Attention : Pour des raisons de sécurité, on pourra toujours éteindre la table de cuisson en
intervenant sur la touche On/Off ().

Attention : Dans le bandeau de commande, les fonctions sélectionnables sont toujours celles
éclairées/visibles et ce sont les seules qui peuvent étre activées.

Consignes pour l'installateur : Vérifier et, s'il y a lieu, changer le paramétrage de la puis-
sance de la table de cuisson. Voir le paragraphe “ Menu Installateur (Paramétrage puissance
table de cuisson) “.

D’origine la table de cuisson est paramétrée pour une absorption de 7,4 kW.
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7.1 Type de commandes

Commandes tem-
porisateur

Commandes zone ®‘ '—, '—" Commandes zone
de cuisson arriére '_’ ’_’ de cuisson arriére
gauche RS droite
oo ® P
Commandes zone ® ,’—" E O ,’—" ﬁ l,-” ® Commandes zone
de cuisson avant i - Pl Yo R de cuisson avant
gauche HERY o S : droite
S S I . SO A R e,
,-I ......... + ------- ,—'
© 11 : Zone de com- N | O}
- mandes aspirateur - :

Al
.@

Barre de puissance

Pour activer les commandes des zones de cuisson, de I'aspirateur et du temporisateur, vous

O

@,gg

pouvez appuyer sur le Digit correspondant .
La validation est donnée par la brillance du Digit qui devient intense.

O]

) —
Q7 © i
- .
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7.2 Commandes

01234567389 1

Commandes

Description

Sélection des commandes de la zone de cuisson.

Appuyer sur la touche On/Off () pendant 2 secondes.

Les zones de cuisson s’activent en appuyant sur le Digit & de
la zone correspondante. La validation est donnée par la brillance
intense du Digit correspondant.

Le symbole (® indique que le temporisateur correspondant a la
zone sélectionnée est actif (voir la fonction « Temporisateur des
zones de cuisson »).

oH s

Sélection des commandes de I'aspirateur

Appuyer sur la touche On/Off (I) pendant 2 secondes.

Pour sélectionner les commandes de la hotte appuyer sur le Digit
correspondant 5’ La validation est donnée par la brillance intense
du Digit correspondant.

Le symbole ® indique que le temporisateur correspondant aux
fonctions de la hotte est actif.

Le symbole O signale la nécessité d’entretien/nettoyage du filtre a
graisse apres 100 heures d'utilisation.

Le symbole €8 signale la nécessité d’entretien du filtre (anti-odeur)
a charbon aprés 200 heures d'utilisation.

0123452672829

Sélection de la puissance des zones de cuisson et/ou de la
vitesse de I'aspirateur

Appuyer sur la touche On/Off () pendant 2 secondes.

Sélectionner soit le Digit de la Hotte soit celui d’'une des 4 zones de
cuisson.

Pour augmenter ou diminuer la puissance des zones de cuisson ou
la vitesse de l'aspirateur appuyer directement sur la valeur souhai-
tée ou, avec le doigt, faire défiler de droite a gauche ou vice versa)
selon si vous souhaitez augmenter ou diminuer la valeur paramétrée.
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Sélection des commandes temporisateur
Appuyer sur la touche On/Off pendant 2 secondes (1.

Sélectionner la zone des commandes pour la gestion des tempori-
sateurs des zones de cuisson et de I'aspirateur qui affiche “ C L *
comme standard (voir les fonctions Temporisateur).

Le symbole O— indique la touche pour les fonctions de sécurité
(voir « Verrouillage clavier (nettoyage) ».

Par paramétrage prédéfini, au branchement de la table de cuisson/
aspirateur la hotte s’active en mode automatique et la LED A
s'allume avec une brillance intense. La hotte entre en fonction si la
puissance des zones de cuisson est supérieure a “1”.

Pour la désactiver, appuyer sur la LED A, cette action est confirmée

A par le changement d'intensité de la led, d'intense a faible. On pourra
également la désactiver en appuyant sur une valeur, supérieure a “1“
sur la barre de puissance, confirmée par le changement d’intensité
de la led A d'intense a faible.
Pour l'activer de nouveau appuyer sur la LED A qui prendra une
brillance intense.
Fonction de mise en PAUSE et REDEMARRAGE.

e

{ur

En combinaison avec d’autres touches, elle permet d’entrer dans le
menu utilisateur.

La fonction Defrost permet de décongeler des aliments ou de faire
fondre délicatement le beurre, le chocolat, le miel...etc.

En combinaison avec d’autres touches, elle permet d’entrer dans le
menu installateur.
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7.3 Fonctions

Fonction

Description

Cette fonction permet de verrouiller les paramétrages de la table de
cuisson pour empécher toute modification accidentelle.

Verrouillage du
clavier
(Sécurité Enfants)

Activation : en I'absence de casseroles, appuyer pendant 3 secondes
sur un des 4 Digits des zones de cuisson, relacher et, avec le doigt, faire
défiler de 0 a 9 la barre de puissance en suivant 'animation affichée. La
validation est donnée lorsque tous les Digits s'affichent {_ .

Effectuer les opérations décrites dans les 10 secondes.

Désactivation : en 'absence de casseroles, appuyer pendant 3 secondes
sur un des 4 Digits des zones de cuisson, relacher et, avec le doigt, faire
défiler de 9 a 0 la barre de puissance en suivant 'animation affichée.
Effectuer les opérations décrites dans les 10 secondes.

Cette fonction permet de bloquer pendant 15 secondes les paramétrages
de la table de cuisson pour permettre un nettoyage rapide.

Verrouillage du
clavier.
(nettoyage)

Activation : appuyer en méme temps sur les Digits 5’ des zones de cuisson
avant droite et avant gauche. L'afficheur de la zone des commandes pour
la gestion du temporisateur illustre le compte a rebours de 15 secondes et
sallume O—.

Désactivation : appuyer sur (1) ou attendre la fin des 15 secondes.

Compte a rebours avec réveil pour le débranchement programmé de chaque
zone de cuisson.

Temporisateur des
zones de cuisson

Activation : la table de cuisson étant branchée, sélectionner une des 4 zones
de cuisson et sélectionner une valeur sur la barre de puissance.

Appuyer individuellement sur les Digits de la zone des commandes temporisa-
teur : paramétrer individuellement les valeurs en les choisissant sur la barre de
puissance (Minimum 1 minute - Maximum 99 minutes).

La validation a lieu aprés 10 secondes d'inutilisation.

Lafficheur de la zone des commandes pour la gestion du temporisateur affiche
le compte a rebours si celui-ci a été paramétré, autrement, comme standard, “
C L “ s'affiche. Toutes les zones peuvent avoir le temporisateur paramétré et
I'afficheur indiquera toujours celui avec le temps restant le plus bas.

Répéter les opérations pour modifier la valeur du temporisateur.

Désactivation : paramétrer a zéro les valeurs du temporisateur ou appuyer sur

.
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Temporisateur
(générique)

Compte a rebours avec réveil pour un usage générique.

Activation : la table de cuisson étant branchée et sans casseroles, appuyer
individuellement sur les Digits de la zone des commandes temporisateur :
paramétrer individuellement les valeurs en les choisissant sur la barre de puis-
sance (Minimum 1 minute - Maximum 99 minutes).

L'afficheur de la zone des commandes pour la gestion du temporisateur affiche
le compte a rebours si celui-ci a été paramétré, autrement, comme standard, “
C L “ s'affiche.

Désactivation : paramétrer a zéro les valeurs du temporisateur ou appuyer sur
(D deux fois lorsque la table de cuisson est éteinte.

Fonction maintien
des
mets chauds

Activation : sélectionner une des 4 zones de cuisson et appuyer sur la touche

Le Digit de la zone sélectionnée affiche L

Désactivation : appuyer sur la touche L oo appuyer sur (.

Fonction Turbo

Aussi bien les zones de cuisson que la hotte peuvent étre paramétrées a une
puissance extra.

Activation : aussi bien pour la hotte que pour les zones de cuisson, appuyer 2
fois sur le “ 9 “ sur la barre de puissance. Le Digit correspondant affiche P.

Désactivation : sélectionner une des autres valeurs possibles sur la barre de
puissance.

Fonction cuisson
rapide

Sélectionner une des 4 zones de cuisson et appuyer pendant 3 secondes, sur
la barre de puissance, sur la valeur choisie (de 1 a 8).

La table de cuisson aura un pic jusqu'a la puissance maximum pendant 15
secondes, puis elle atteindra la puissance paramétrée pendant un délai défini
avant de s'éteindre (Voir le tableau ci-dessous).

Lafficheur indique “ A “ + la valeur sélectionnée.

1 -> 40 secondes

2 -> 72 secondes

3 -> 120 secondes
4 -> 176 secondes
5 -> 256 secondes
6 -> 432 secondes
7 -> 120 secondes
8 -> 192 secondes
9 -> non disponible
P -> non disponible
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Fonction
Pause +
Redémarrage

Cette fonction géle tous les parametres de la table de cuisson pendant
environ 10 minutes si l'utilisateur doit s'absenter pendant une courte
période.
Durant la pause :

- Aucune zone de cuisson ne dissipe de I'énergie.

- Tous les temporisateurs sont arrétés.

- Les fonctions “Turbo” et “Cuisson rapide” sont désactivées.

Apres les 10 minutes, la table de cuisson continuera toutes les actions
précédemment paramétrées.

Activation : appuyer sur la touche 1i—ir pendant au moins 1 seconde, tous
les Digits indiquent |/

Désactivation : appuyer sur la touche ﬁ:’;r pendant au moins 1 seconde
jusgqu'a ce qu’elle clignote, dans les 10 secondes appuyer sur une touche
quelconque.

Fonction Rappel

Cette fonction permet de récupérer tous les paramétrages de la table de
cuisson en cas de débranchement involontaire ou d’'une brusque coupure
de courant.

Lorsque la table de cuisson est éteinte, si on la rebranche dans les 6
secondes avec la touche (1), la touche ﬁir clignote pendant 6 secondes.
Appuyer sur la touche pour récupérer les fonctions précédemment paramétrées.
Tout cela est confirmé par un bip.

Lorsque la table de cuisson est éteinte, si on la rebranche dans les 6
secondes, les fonctions précédemment paramétrées sont automatiquement
récupérées.

Fonction de liaison

Cette fonction permet la liaison de 2 zones de cuisson de maniére a ce
qu'elles puissent étre contrélées comme une seule grande zone de cuisson.
Cela permet d'utiliser des casseroles avec un fond plus large.

Activation : la table de cuisson étant branchée, appuyer en méme temps sur
les touches souhaitées pour sélectionner les 2 zones sur lesquelles effectuer le
pont jusqu'a ce qu'un Digit affiche n indiquant que la fonction a été activée.

a pont Lautre Digit sert & parameétrer la puissance.
Attention : Les zones de cuisson de gauche ne peuvent pas étre reliées a
celles de droite et vice versa.
Désactivation : appuyer en méme temps sur les touches sur lesquelles le pont
a été effectué, jusqu'a ce que le symbole /7 s'affiche.
Fonction

automatique
détection de la
casserole

Si on pose une casserole sur une des zones de cuisson, la table la détecte
automatiquement et allume le Digit correspondant a lintensité maximale en
affichant '_"

Indication de la
chaleur résiduelle

Lindication de la chaleur résiduelle est une caractéristique de sécurité indiquant
que la température de la surface de la zone de cuisson est encore supérieure
ou égale a 60°C et qu'elle peut causer des brilures si elle est touchée les
mains nues.

Le Digit de la zone de cuisson correspondante affiche H.
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7.4 Commandes aspirateur

(€]

(o2
oo |‘|‘
[ ] ~§|

8

Symbole temporisateur
Sélectionner le Digit de 'aspirateur, appuyer sur le Digit de la Gestion du temporisateur pour paramétrer le
compte a rebours.

(2

Symbole d’'entretien du filtre a graisse
La signalisation concemnant le nettoyage du filtre a graisse, indiquées par la LED © est toujours validée.

Symbole d'entretien du filtre a charbon

» Par défaut, la hotte est en mode aspiration. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét. La charge étant
éteinte, appuyer sur la touche sensitive de la hotte pour valider I'aspirateur. Appuyer de nouveau sur le
Digit pendant 5 secondes pour :

Activation du filtre a charbon :

* Le symbole du filtre a charbon (odeurs) s'allume pendant 1 seconde et I'appareil un double bip.

Désactivation du filtre a charbon :

* Le symbole du filtre a charbon (odeurs) clignote deux fois et I'appareil émet un double bip.

Réinitialisation et réactivation des filtres

» Aprés 200 heures de fonctionnement du filtre a charbon et 100 heures de fonctionnement du filtre a
graisse, les icones correspondantes s'allument pour indiquer qu'il faut contréler le filtre.

Aprés avoir effectué I'entretien du filtre avec la plaque de cuisson éteinte, procédez comme suit :

* Allumez la plaque de cuisson

» Appuyez sur le chiffre Hotte 8 pour activer la barre numérotée.

» Appuyez sur la touche « A » pendant au moins 5 secondes et attendez la confirmation de la
réinitialisation signalée par un double bip et l'extinction du symbole.

+ Si la confirmation de la réinitialisation (double bip et extinction du symbole) n'a pas lieu dans les
6 secondes, éteignez la plaque de cuisson et répétez la procédure depuis le début.

“9”

Appuyer sur la barre de puissance “ 9 “ pour le paramétrage de la vitesse INTENSIVE 1. Ce paramé-
trage est temporisé pour une activation de 10 minutes. Aprés ce délai, le systéme retourne automatique-
ment a la vitesse précédemment paramétrée. Pour le désactiver, sélectionner une vitesse différente.

Appuyer deux fois sur la barre de puissance “ 9 “ pour paramétrer la vitesse INTENSIVE 2. Ce paramé-
trage est temporisé pour une activation de 5 minutes. Aprés ce délai, le systéme retourne automatiquement
a la vitesse précédemment paramétrée. Pour le désactiver, sélectionner une vitesse différente.

Delay

Cette fonction n’est disponible que si le mode automatique est désactivé. Pour désactiver le mode automa-
tique appuyer sur A

Appuyer sur le Digit de I'aspirateur et paramétrer une vitesse dans la barre de puissance.

Appuyer sur le Digit pour la gestion du temporisateur qui affiche “CL”, mais qui passera au compte a
rebours déja paramétré a 15 minutes.
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7.5 Menu Utilisateur (personnalisation)

o f
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3 e (]
o 8o
| [N

® 0123456789 L

Le Menu utilisateur sert a personnaliser au gré de I'utilisateur les signalisations de la table de
cuisson, aussi bien acoustiques (tonalité et volume) que visuelles.

Appuyer sur la touche (D
Dans les 3 secondes, appuyer de nouveau sur la touche @

H
- Le symbole ‘@ s’affiche. .
ue
- Garder I'appui sur la touche Tt appuyer sur les 4 touches Digits des zones de cuisson
( 5 ) une a la fois dans le sens des aiguilles d’'une montre en partantede la gauche.
Chaque pression est signalée par un bip et en relachant la touche -ﬁ__;r on verra :
O

Sur le Digit s'affiche alternativement & et un chiffre de 2 a 7 indiquant le Code Menu
(Voir le tableau ci-dessous).

o
Sur le Digit| | s’affichera un chiffre qui dépend des valeurs indiquées dans le choix
(Voir le tableau ci-dessous).

o
Appuyer sur le Digit| | et sur un chiffre de 2 a 7 de la barre de puissance pour entrer
dans le menu des paramétrages. Voir le tableau ci-dessous.

o Qo

Aprés avoir paramétré la valeur correcte, valider en gardant appuyée la touche @ jusqu'a
la confirmation.

Code Menu Description Valeur

U2 Menu de gestion du volume de la tonalité¢ des 0-1-2-3
touches.

U3 Menu de gestlon du volume de la tonalité des 0-1-2-3
signaux d’'alarme.

U4 Menu de gestion de la luminosité de I'afficheur. Max. 0-1-2-3-4-5-6-7-8-9 Min.
Menu de gestion de I'animation du compte a

us 0-1
rebours.

Us Menu fonction de reconnaissance casserole 0-1

toujours actif.

u7 Menu de gestion di signal acoustique jusqu'a

la fin du compte & rebours. 0-1-2
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7.6 Menu Installateur (Paramétrage puissance table de
cuisson)
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Lors du premier branchement au secteur, l'installateur doit régler la puissance des feux de la
table de cuisson en tenant compte des possibilités et des capacités réelles du secteur.

Si cela ne s'avérait pas nécessaire, branchez directement la table de cuisson en intervenant sur
la touche @ autrement, suivre la marche indiquée ci-aprés pour entrer dans le menu.

A la premiére alimentation, le symbole 2 clignote.

Garder appuyée la touche —, appuyer sur les 4 touches Digits des zones de cuisson

( 5 ) une a la fois dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre en partant de la droite.
Chaque pression est signalée par un bip et en relachant la touche 2 onverra:

[©]

Sur le Digit| .| s'affiche alternativement l'inscription Cetl

°H
Sur le Digit 5 s'affiche l'inscription J.
o d
Appuyer sur le Digit| ] et sur le 8 de la barre de puissance pour entrer dans le menu
des paramétrages. Opération confirmée par le changement de I'affichage de (£ et J) a

(Ceth).
Nous nous trouvons maintenant dans le menu des paramétrages de la puissance de la
table de cuisson.

o

Appuyer sur le Digit| | et sélectionner une des valeurs affichées dans la barre de
puissance (0-1-2-3) en suivant le tableau indiqué ci-dessous.

Aprés avoir paramétré la valeur correcte, valider en gardant appuyée la touche CD jusqu’a
la confirmation.

O IiRaseT s L
kW

0 7,4 kW

1 4,5 kW

2 3,5 kW

3 2,8 kW
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Fonction de gestion de la puissance

Ce produit intégre une fonction de gestion de la puissance a contrdle électronique. La fonction de
Gestion de la puissance détecte la distribution de la puissance maximum de 3,7 kW/16 A pour les élé-
ments de cuisson combinés (phases coté droit et gauche), en optimisant la distribution de puissance
et en évitant des situations de surcharge du systeme d’induction.

A cet effet, la puissance totale est surveillée en continu, et diminuée s'il y a lieu. Si la puissance totale
requise ne peut étre fournie, par paramétrage prédéfini un élément de contréle diminue la puissance
d’un autre élément de cuisson au niveau immédiatement inférieur de sa courbe de puissance corres-
pondante, de maniére a ne pas dépasser une absorption de courant de 16 A.

Dans ce cas, le générateur détecte la derniere commande la plus prioritaire envoyée par l'interface
utilisateur et, s'il y a lieu, diminue les paramétrages précédemment activés pour un autre élément de
cuisson.

La fonction de Gestion de puissance s’active d’abord aussi a la détection de la présence d’'une casse-
role sur I'élément de cuisson.

Exemple :

Si durant la méme phase (phases c6té droit et gauche) on sélectionne le niveau d’augmentation de la
puissance (boost) P dans une zone de cuisson, automatiquement I'autre zone de cuisson ne peut pas
en méme temps dépasser le niveau de puissance 5.

Cet aspect est variable selon la limitation apposée sur le produit (Voir paragraphe 7.6).

Comment fonctionnent les tables a
induction

Les tables a induction fonctionnent de maniere
différente des tables de cuisson traditionnelles
ou a plaques métalliques. La bobine d'induction
située sous la surface en vitrocéramique crée
rapidement un champ magnétique a haute
variabilité qui chauffe directement le fond
magnétisable de la casserole. La surface en
vitrocéramique est uniquement chauffée par la
casserole chaude. Dés qu’on retire la casserole
de la zone de cuisson, I'alimentation électrique
est immédiatement coupée.

Détection de présence d’une casserole

Chaque zone de cuisson est équipée d'un

systéme de détection de la présence d’une

casserole. Le systéme de détection de présence

d’'une casserole reconnait les casseroles avec un

fond magnétisable, adaptées pour une utilisation

sur des tables a induction.

Si on retire la casserole pendant le

fonctionnement ou si on utilise une casserole

inadaptée, I'afficheur pres du graphique a barres

clignote avec le symbole =

Si aucune casserole n’est placée sur la zone de

cuisson dans un délai de détection de présence

de casserole de 20 secondes :

- La zone de cuisson s'éteindra automatiquement
aprés 20 secondes

- I_"jfficheur de chaque zone de cuisson indique

Casseroles

Casseroles adaptées

Seulement les casseroles avec un fond
totalement magnétisable sont adaptées a la
cuisson sur une table a induction.

Un aimant adhére sur chaque point de tout le
fond de la casserole.

Casseroles adaptées a une utilisation
pour la cuisson a induction

Les casseroles a utiliser sur les surfaces de
cuisson a induction doivent étre en métal, avec
des propriétés magnétiques et avoir une base
suffisamment large.

Casseroles adaptées :

- Casseroles en acier émaillé avec un fond épais.

- Casseroles en fonte avec fond en acier émaillé.

- Casseroles en acier inox multicouche, acier
inoxydable ferritique et aluminium avec fond
spécial.

Casseroles non adaptées :

- Casseroles et poéles en cuivre, acier
inoxydable, aluminium, verre réfractaire, bois,
céramique et terre cuite.

- Pour voir si une casserole est adaptée, placer
un aimant prés de son fond : si I'aimant est
attiré, la casserole est adaptée a une cuisson
a induction. Si vous ne disposez pas d’un
aimant, vous pouvez remplir la casserole avec
une petite quantité d’eau, placer cette derniére
sur une zone de cuisson et allumer. Si le
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symbole U s'inscrit & I'afficheur, la casserole
n’est pas adaptée.

Attention : utiliser exclusivement des casseroles
avec un fond completement plat et adapté

aux zones de cuisson a induction. L'utilisation

de casseroles a fond irrégulier peut nuire a
I'efficacité du systéme de rayonnement de la
chaleur et entraver la détection de la présence
d'une casserole sur la zone de cuisson.

Bruits durant la cuisson

Les casseroles peuvent produire des bruits
durant la cuisson. Ceci n’est pas l'indice d'un
dysfonctionnement, ni n’influe en aucune
maniere sur le fonctionnement de I'appareil.

Le bruit dépend du type de casseroles utilisées.
Si le bruit s’avere particulierement génant, il peut
étre utile de changer la casserole.

Indications pour I’économie d’énergie

- Le diameétre du fond de la casserole doit
correspondre au diameétre de la zone de
cuisson.

jixsrﬁgr T

- Lors de I'achat d’une casserole, vérifiez si le
diamétre indiqué correspond a celui du fond ou
a celui de la partie supérieure de la casserole,
car en général cette derniére est plus large que
le fond.

- Dans la préparation des plats qui requiérent

des temps de cuisson longs, on pourra

économiser du temps et de I'énergie en utilisant
un autocuiseur. Ce type de cuisson permet

en outre de préserver les vitamines dans les

aliments.

S’assurer qu'il y a assez de liquide

dans l'autocuiseur. Une quantité de

liquide insuffisante et surchauffée risque

d’endommager I'autocuiseur et la zone de

cuisson.

Si possible, toujours couvrir les casseroles avec

un couvercle adapté.

Choisir une casserole adaptée a la quantité

d’aliments a cuire. L'utilisation de casseroles

larges seulement partiellement remplie
comporte un gaspillage d’énergie.

Zone de cuisson

Fond de la casserole

@ min (conseillé)

@ max (conseillé)

210 mm x 190 mm (individuelle)

110 mm

145 mm
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Bruits de fonctionnement normaux de la table
de cuisson

La technologie a induction se base sur la création
de champs électromagnétiques. Ces champs
électromagnétiques générent de la chaleur
directement sur le fond de la casserole. Les
casseroles et les poéles peuvent générer toute
une variété de bruits ou de vibrations selon la
fagon dont elles ont été fabriquées.

Ces types de bruits sont décrits ci-apres :

Bourdonnement sourd (comme le bruit d’'un
transformateur)

Ce bruit se produit lors de la cuisson a un
niveau de chaleur élevé et il est déterminé

par la quantité d’énergie transférée de la table
de cuisson aux casseroles. Le bruit cesse ou
diminue lorsqu’on baisse le niveau de la chaleur.

Léger sifflement

Ce bruit se produit lorsque le récipient de cuisson
est vide et il cesse une fois que le récipient a été
rempli d’eau ou d’aliments.

Crépitement

Ce bruit se vérifie avec des casseroles
composées de plusieurs matériaux stratifiés et

il est produit par les vibrations des surfaces de
rencontre des différents matériaux. Le bruit vient
des casseroles et peut varier selon la quantité et
le mode de préparation de la nourriture.

Fort sifflement

Ce bruit se produit avec des casseroles
composées de matériaux différents disposés
en couches superposeées, ainsi que lorsque
ces casseroles sont utilisées a la puissance
maximale et méme sur deux zones de cuisson.

Le bruit cesse ou diminue lorsqu’on baisse le
niveau de la chaleur.

Bruit de ventilateur

Pour le bon fonctionnement du systéme
électronique, il est nécessaire de régler la
température de la table de cuisson. A cet effet,
la table de cuisson est équipée d’un ventilateur
de refroidissement qui est activé pour réduire et
régler la température du systéme électronique.
Il peut arriver que le ventilateur continue de
fonctionner méme lorsqu’on éteint I'appareil, si la
température de la table de cuisson est détectée
comme étant encore trop élevée.

Bruits rythmiques et semblables au tic-tac
d’une horloge

Ce bruit se produit uniquement lorsqu’au moins
trois zones de cuisson sont en fonction et il
disparait ou diminue au moment lorsqu’on en
éteint une.

Les bruits décrits représentent une
caractéristique normale de la technologie a
induction, par conséquent ils ne peuvent étre
considérés comme des défauts.

Branchement de I’appareil
Garder I'appui sur (1) pour brancher I'appareil.
- Dans tous les afficheurs des niveaux de
puissance s'inscrit "0".
- Si aucune autre sélection n’est effectuée,
I'appareil s’éteint aprés 20 secondes pour
des raisons de sécurité.

Sélection d’une zone de cuisson.

Appuyer sur le Digit correspondant 8 d’'une ou
de plusieurs zones de cuisson et paramétrer le
niveau de puissance

Niveau de |\ 40 ge cuisson A utiliser pour
puissance
1 Fondre, chauffer [égerement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
2 Fondre, chauffer légerement Beurre, chocolat, gélatine, sauces
3 Faire revenir Riz
4 Cuisson prolongée, réduire, mijoter Legumes, pommes de terre, sauces, fruits,
poisson
5 Cuisson prolongée, réduire, mijoter Legumes, pommes de terre, sauces, fruits,
poisson
6 Cuisson prolongée, braiser Pates, soupe, viande braisée
7 Friture Iégére Rosti (beignets de pqmme§ de terre),
omelettes, plats panés et frits, saucisses
8 Friture, friture dans I'huile abondante | Viande, frites
9 Friture rapide a haute température Bifteck
P Cuisson rapide Eau bouillante

67



Pour éteindre une zone de cuisson

Effleurer le "0" de la barre de puissance.

- Si aucune autre sélection n’est effectuée et les
autres zones de cuisson sont éteintes, I'appareil
s’éteint aprés 20 secondes.

Pour éteindre la table de cuisson

Effleurer (I) pendant quelques secondes pour

éteindre la table de cuisson.

- Si aucune autre sélection n’est effectuée et
les toutes les zones de cuisson sont éteintes,
I'appareil s’éteint apres 20 secondes.

Indicateur de chaleur résiduelle

Si, bien qu’éteinte, une zone de cuisson est
encore chaude, la lettre “Hreste allumée sur
le bandeau, indiquant qu’il y a un risque de se
brdler.

Paramétrages Defrost

La fonction Defrost permet de décongeler des

aliments ou de faire fondre délicatement le

beurre, le chocolat ou le miel.

- Sélectionner la zone de cuisson en appuyant
sur le Digit correspondant.

- Appuyer sur la touche L

Réglage PowerPlus

Aussi bien les tables de cuisson que la hotte

peuvent étre paramétrées a une puissance extra.

La zone de cuisson sélectionnée fonctionne a

trés haute puissance pendant 10 minutes. Elle

peut étre utilisée, par exemple, pour chauffer

rapidement une grande quantité d'eau.

- Sélectionner une des zones et appuyer 2 fois
sur “ 9 “ sur la barre de puissance. Le Digit
correspondant affiche .

Temporisateur
Lorsque le temporisateur est réglé, la zone de
cuisson s'éteint aprés un délai paramétré.

Paramétrage du temporisateur

- Table de cuisson branchée

- Zone de cuisson paramétrée

- Appuyer sur le Digit |, E'WS

- Paramétrer le temporisateur entre 1 et 99
minutes.

Modification du temporisateur

- Temporisateur paramétré

- Appuyer sur la zone de cuisson active du
temporisateur que I'on

souhaite modifier.
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- Appuyer sur le Digit
- Paramétrer le temporisateur entre 1 et 99
minutes.

Fonction de liaison a pont

La fonction de liaison a pont permet d’activer
deux zones de cuisson individuelles de maniére
a ce qu’elles puissent fonctionner et étre réglées
ensemble. Cela permet d’utiliser des casseroles
avec un fond plus large.

Appuyer en méme temps sur les touches souhai-
tées pour sélectionner les 2 zones sur lesquelles
effectuer le pont jusqu’a ce qu’un Digit s’affiche ]7
indiquant que la fonction a été activée.

L'autre Digit sert a paramétrer la puissance.

Attention: Les zones de cuisson de gauche ne
peuvent pas étre reliées a celles de droite et vice
versa.

Verrouillage de sécurité pour enfants

- Appareil branché

- Activation :
appuyer pendant 3 secondes sur un des 4
Digits des zones de cuisson, relacher et,
avec le doigt, faire défiler de 0 a 9 la barre
de puissance. Tous les Digits s’affichent
. Effectuer les opérations décrites dans les 10
secondes.

- Désactivation :
Appuyer pendant 3 secondes sur un des
4 Digits des zones de cuisson, relacher et,
avec le doigt, faire défiler de 9 a 0 la barre de
puissance. Effectuer les opérations décrites
dans les 10 secondes.

MODELE GALILEO SMART
Puissance maximum 7,62 kW
totale (paramétrage de
(table de cuisson + hotte) base)
Puissance maximum
totale 4,72 kW
(table de cuisson + hotte)
Puissance maximum
totale 3,72 kW
(table de cuisson + hotte)
Puissance maximum
totale 3,02 kW
(table de cuisson + hotte)




Codes d’erreur

Code d’erreur

Description

Cause possible de
I'erreur

Solution

"Signal sonore au
branchement.
Aucun code
d’erreur affiché"

La commande de la
hotte ne fonctionne pas

Endommagement ou
mauvaise liaison du cable
LIN sur la carte électronique
de la hotte

Vérification liaison/
remplacement du cable LIN

Activation continue du

Eau ou casserole sur le

Nettoyer la surface de

ER03 capteur. La TC s’éteint verre, sur les capteurs de la commande. Retirer les
aprés 10 sec. commande. objets des capteurs.
ER20 Erreur interne dans TC - Remplacer TC
Laisser refroidir la table de
. cuisson ; I'erreur s’efface
Le capteur de température lorsque la température est
ER21 Surchauffe. a détecté une température inférieure a 75°C.
supérieure a 85°C.
Controler I'isolation
thermique.
Evaluation bouton
ER22 dgfalllant, ! |Yr]te|l'face . - Remplacer TC
utilisateur s’éteint aprés
3,5-7,5 sec.
) . Les données de Nouvelle configuration.
La configuration entre configuration du générateur
ER31 la TC et I'induction est qura 9 Remplacer TC
incohérente. ne coincident pas avec
celles de la TC. Remplacer le générateur.
ER36 Erreur interne dans TC - Remplacer TC
ER47 Erreur de communication | Cable LIN endommagé. \R/,zrir?gfciyfec:ébbl?é ost
entre TC et induction Cable LIN non alimenté. d .
correctement branché.
Surchauffe capteur zone Ne pas réchauffer des
E2 de cuisson. TC s’éteint Casserole vide P -
X casseroles vides.
aprés 10 sec.
Les casseroles sont en -
) Utiliser des casseroles
Mauvaise casserole. train d‘? perdre leurs i appropriées
E3 Les zones de cuisson caracteéristiques magnétiques
sont Off. Erreur interne dans les
L . Remplacer le module
circuits du générateur
Erreur de conﬂguratlon. Le module d’'induction n’a Effectuer une configuration
E4 La zone de cuisson ne con .
A s pas été configuré. manuelle.
peut pas étre activée.
Cable LIN ou cable Contréler le cablage et la
- d’alimentation défaillant. tension d’alimentation.
Aucune communication
entre Ul et le générateur | Cablage zones de cuisson Controler le cablage et la
E5 d’induction. non correctement connecté. | tension d’alimentation.

La zone de cuisson ne
peut pas étre activée.

Erreur interne dans les
circuits du générateur ou
du filtre.

Remplacer le module.
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La tension d’alimentation
n’est pas comprise dans
l'intervalle (tension et/ou

La tension d’alimentation
n’est pas comprise dans
l'intervalle (pour les détails,

Contrdler la tension du
secteur.

E6 voir les caractéristiques
fréquence). La zone de | techniques).
cuisson ne peut pas étre -
activee. Erreur interne dans les Remplacer le module.
circuits du générateur.
Erreur interne dans TC
E7 Les zones de cuisson - Remplacer le module.
sont désactivées.
. . Nettoyer et retirer tous les
Aspirateur encrassé.
) blocages.
E8 Aspirateur en panne.
Ventilateur ou module
. ; e Remplacer le module.
électronique défaillant.
Erreur du capteur
de température pour Le circuit du capteur de
E9 la zone de cuisson. température est ouvert ou en | Remplacer I'inducteur.
La zone de cuisson court-circuit.
correspondante est Off.
Erreur interne dans TC.
EA Les zones de cuisson - Remplacer le générateur.
sont Off.
Capteur de température | Aucune variation de
EH bloqué. La zone de température (min. 10K/ 5 Remplacer linducteur.

cuisson correspondante
est Off.

min) apres I'activation de la
zone de cuisson.

TC = COMMANDE TACTILE
Ul = INTERFACE UTILISATEUR
NTC = CAPTEUR DE TEMPERATURE
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8. ENTRETIEN ET
REPARATION

- S’assurer que I'entretien des composants
électriques est exclusivement effectué par le
fabricant ou par le service aprés-vente.

- S’assurer que les cables endommagés sont
exclusivement remplacés par le fabricant ou par
le service aprés-vente agréé.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente,
veuillez fournir les informations suivantes :

- Type de panne

- Modéle de I'appareil (Art./Code)

- Numéro de série (S.N.)

Ces informations figurent sur la plaque
d’identification. La plaque d’identification est fixée
sur le fond de I'appareil.

GALILEO SMART

9. CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES

Identification du produit

Type : 4300

Modele : GALILEO SMART

Voir la plaque d’identification appliquée sur le
fond du produit.

Le producteur apporte en continu des
améliorations a ses produits. Pour cette raison, le
texte et les illustrations contenus dans ce manuel
peuvent subir des modifications sans préavis.
Pour plus d’informations sur les caractéristiques
techniques, veuillez consulter le site :

1,2 Zone de cuisson flexible 1 + 2 En pont
3,4 Zone de cuisson flexible 3 + 4 En pont

Parameétre

Valeur Dimensions (mm)

Dimensions utiles -

830 x 520 (L x P)

Tension/fréquence d’alimentation

220-240V, 50 Hz; 220 V, 60 Hz
3N~ /2N~ 380-415V, 50 Hz;
3N~/2N~ 380V, 60 Hz

Caractéristiques électriques et des

éléments chauffants

Zone de cuisson 1,2,3,4 2100 W ; Power Boost: 3000 W 210 x 190

Zone de cuisson flexible . .

142, 3+4 3000 W ; Power Boost: 3700 W 210 x 390
Parameétre Valeur Unité de mesure

Poids de I'appareil 21 kg

Nombre de zones de cuisson 4

Source de chaleur induction
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1. ISTRUZIONI PER LA
SICUREZZA

® Per la propria sicurezza e a
garanzia di un uso corretto

dell'apparecchio, leggere attenta-

mente questo manuale prima di
installare e utilizzare il prodotto.

Queste istruzioni devono sempre

accompagnare |'apparecchio,
anche in caso di trasloco o di
vendita. Gli utilizzatori devono
essere pienamente a conoscen-
za del funzionamento e delle
caratteristiche di sicurezza
dellapparecchio.

| sistemi a induzione di questi
piani di cottura sono conformi
alle disposizioni delle norme
EMC e della direttiva EMF, e
non dovrebbero interferire con
altri dispositivi elettronici. |
portatori di pacemaker o di
altri dispositivi elettronici im-
piantati dovranno consultarsi
con il proprio medico curante
o con il produttore del disposi-
tivo impiantato per valutare se
quest'ultimo sia sufficientemen-
te resistente alle interferenze.

A | collegamenti elettrici

devono essere eseguiti
da un tecnico specializ-
zato. Prima di procedere
al collegamento elettri-
co, consultare la sezio-
ne COLLEGAMENTO
ELETTRICO.
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Per gli apparecchi provvisti
di cavo di alimentazione, la
disposizione dei morsetti o |l
tratto dei conduttori tra I'an-
coraggio del cavo e i morsetti
devono essere tali che i con-
duttori attraversati dalla cor-
rente vengano tesi prima del
conduttore di messa a terra
nel caso in cui il cavo fuorie-
sca dall'ancoraggio.
« || fabbricante non rispondera
di eventuali danni risultanti
da un'installazione non cor-
retta o inadeguata.
Controllare che la tensione
di rete corrisponda a quella
indicata sulla targhetta ma-
tricola fissata all'interno del
prodotto.
| collegamenti elettrici fissi
devono incorporare i mezzi
di disconnessione previsti
dai codici vigenti.
Per gli apparecchi di classe
[, verificare che l'impianto
elettrico domestico garanti-
sca una messa a terra ade-
guata.
Collegare l'aspiratore alla
canna fumaria usando una
tubazione adeguata. Fare
riferimento agli accessori ac-
quistabili indicati nel manua-
le di installazione (per i tubi
circolari: diametro minimo
120 mm) La lunghezza della
tubazione di scarico deve
essere la minore possibile.
* Collegare il prodotto alla rete
elettrica utilizzando un inter-



ruttore onnipolare.

E necessario attenersi alle
normative relative allo scarico
dell'aria.

Non collegare I'apparecchio di
aspirazione a condotte di scari-
co che convoglino fumi di com-
bustione (caldaie, camini, ecc.).
Se l'aspiratore viene usato
insieme ad apparecchi non
elettrici (es. apparecchi con
bruciatori a gas), € necessario
garantire un grado sufficien-
te di aerazione nel locale in
modo da impedire il ritorno
dei gas di scarico. Quando
l'apparecchio di cottura viene
usato insieme ad apparecchi
alimentati da fonti di energia
non elettriche, la pressione
negativa nel locale non deve

superare 0,04 mbar, per impe-

dire che i fumi vengano riaspi-
rati nel locale dall'apparecchio
di cottura.

L'aria non deve essere
espulsa in una condotta

che venga usata come can-
na fumaria per apparecchi
alimentati a gas o con altri
combustibili.

Se il cavo di alimentazione

e danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da
un centro di assistenza auto-
rizzato o da un tecnico quali-
ficato per evitare situazioni di
pericolo.

Collegare la spina dell'appa-
recchio a una presa confor-
me alle norme vigenti, situa-

ta in una zona accessibile.

 Per quanto riguarda le mi-
sure tecniche e di sicurezza
da adottare per lo scarico
dei fumi, & importate seguire
attentamente le norme previ-
ste dalle autorita locali.

AATTENZIONE: prima di
installare I'apparecchio,
rimuovere le pellicole
protettive.

 Usare solo le viti o i piccoli

componenti in dotazione con
I'apparecchio.

ATTENZIONE: la manca-
ta installazione delle viti o
degli elementi di fissaggio
come previsto dalle pre-
senti istruzioni pud causa-
re pericoli elettrici.

* Non guardare direttamente
la luce attraverso dispositivi
ottici (binocoli, lenti di in-
grandimento...).

* La pulizia e la manutenzione
non devono essere effettua-
te dai bambini senza la su-
pervisione di un adulto.

* | bambini devono essere
sorvegliati per assicurarsi
che non giochino con il di-
spositivo.

* Questo dispositivo non &
adatto a persone (bambini
inclusi) con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate
0 senza esperienze e co-
noscenza a meno che non
siano sorvegliate o istruite in
merito all'utilizzo sicuro del
dispositivo da una persona
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responsabile per la loro sicu-
rezza.

* Questo apparecchio puo es-
sere utilizzato da bambini di
eta superiore agli 8 anni e da
persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o
prive della necessaria espe-
rienza e conoscenza solo se
siano sorvegliate o siano state
adeguatamente istruite sull'uti-
lizzo sicuro dellapparecchio e
ne comprendano i rischi. Vie-
tare ai bambini di giocare con
I'apparecchio.

A ATTENZIONE: L'appa-

recchio e le sue parti
accessibili diventano
molto caldi durante l'uso.

Fare attenzione a non toccare
le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta
inferiore agli 8 anni, a meno
che non siano costantemente
sorvegliati.

* Pulire e/o sostituire i filtri
dopo il periodo specificato
(pericolo d'incendio). Vedere
il paragrafo Pulizia e manu-
tenzione.

+ Si raccomanda di garantire
un'adeguata ventilazione del
locale quando l'apparecchio
viene usato insieme ad appa-
recchi alimentati a gas o con al-
tri combustibili (non applicabile
agli apparecchi che fanno solo
ricircolare l'aria nel locale).

* ATTENZIONE: Se la su-

perficie presenta crepe,
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spegnere il dispositivo per
evitare la possibilita di una
scossa elettrica.

* Non accendere il dispositivo
se la superficie € incrinata
o sono visibili danni nello
spessore del materiale.

* Non toccare l'apparecchio
con parti del corpo bagna-
te.

* Non pulire il prodotto con
apparecchi a vapore.

* Non poggiare oggetti metal-
lici come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi sulla
superficie del piano di cottu-
ra perché potrebbero surri-
scaldarsi.

* Dopo l'uso, spegnere l'e-
lemento del piano di cot-
tura mediante il rispettivo
comando e non fare affi-
damento sul rilevatore di
tegami.

« ATTENZIONE: La cottura
non sorvegliata su un pia-
no di cottura con grasso e
olio pud essere pericolosa
e generare incendi. Non
tentare MAI di spegnere le
flamme con acqua. Al con-
trario, spegnere I'apparecchio
e soffocare le fiamme, ad
esempio con un coperchio o
una coperta antincendio.

» ATTENZIONE: Il proces-
so di cottura deve essere
sorvegliato. Un processo di
cottura di breve durata deve
essere costantemente sorve-
gliato.



* L'apparecchio non € destina- | scaldato potrebbe prendere

to ad essere messo in fun- fuoco.

zione per mezzo di un timer | * Non azionare |'apparecchio
esterno oppure di un siste- con un timer esterno o un si-
ma di comando a distanza stema di comando a distanza
separato. separato.

* ATTENZIONE: Pericolo * L'apparecchio non deve es-
di incendio: Non poggiare sere installato dietro una
oggetti sulle superfici di porta decorativa per evitare
cottura. che possa surriscaldarsi.

* | 'apparecchio deve essere  Per evitare danni all'appa-
installato in modo che sia recchio, non salire in piedi
possibile scollegarlo dall'a- sull'apparecchio.
limentazione elettrica con * Per evitare di danneggiare le
una distanza di apertura dei giunzioni in silicone, non ap-
contatti (3 mm) che assicuri poggiare recipienti di cottura
la completa disconnessione caldi sul telaio.
in condizioni di sovratensio- | * Non tagliare o preparare gli
ne di categoria lll. alimenti sulla superficie e

* L'apparecchio non deve non farvi cadere oggetti duri.
essere esposto agli agenti Non trascinare pentole o
atmosferici (pioggia, sole). stoviglie sulla superficie.

* La ventilazione dell'appa-
recchio deve essere confor-
me alle istruzioni del pro-
duttore.

2. UTILIZZAZIONE

* | 'apparecchio di aspirazione
e stato progettato esclusi-
vamente per l'eliminazione
degli odori di cottura nell'uso
domestico.

* Non utilizzare in nessun
caso l'apparecchio per scopi
diversi da quelli per i quali €
stato progettato.

* Le friggitrici devono essere
continuamente monitorate
durante l'uso: l'olio surri-
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3. PULIZIA E MANUTENZIONE

Il filtro antiodori al carbone attivo pud essere
rigenerato. Seguire le istruzioni fornite con il
kit sia per la procedura di rigenerazione che
per i tempi di sostituzione.

Filtri antigrasso Z: | filtri devono essere puliti
ogni 2 mesi di utilizzo, o piu frequentemente se
l'uso & particolarmente intensivo, e possono es-
sere lavati in lavastoviglie. Non lavare le griglie
in lavastoviglie.

Raccomandazioni generali

Non usare mai spugnette abrasive, lana di
acciaio, acido muriatico o altri prodotti che
potrebbero graffiare o lasciare segni sulla
superficie.

Gli alimenti che cadono accidentalmente o si
depositano sulla superficie, sugli elementi fun-
zionali o estetici del piano cottura non devono
essere consumati.

Pulizia del dispositivo

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per
evitare che eventuali residui di cibo si carbo-
nizzino. Pulire sporco incrostato e carboniz-
zato richiede maggiore fatica.

Per pulire lo sporco di tutti i giorni, utilizzare
un panno o una spugna morbidi e un deter-
gente adatto. Seguire le raccomandazioni del
produttore riguardo ai detergenti da utilizzare.
Si consiglia di utilizzare prodotti detergenti
protettivi.

Rimuovere lo sporco incrostato, per es.

latte traboccato durante la bollitura, con un
raschietto per vetroceramica mentre il piano
cottura & ancora caldo. Seguire le raccoman-
dazioni del produttore riguardo al raschietto
da utilizzare.

Rimuovere cibi contenenti zucchero, per es.
marmellata traboccata durante la cottura, con
un raschietto per vetroceramica mentre il pia-
no cottura & ancora caldo. In caso contrario,
i residui potrebbero danneggiare la superficie
in vetroceramica.

Rimuovere l'eventuale plastica fusa con un
raschietto per vetroceramica mentre il piano
cottura & ancora caldo. In caso contrario, i
residui potrebbero danneggiare la superficie
in vetroceramica.

Rimuovere le macchie di calcare utilizzando
una piccola quantita di soluzione anticalcare,
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per es. aceto o succo di limone, una volta
che il piano cottura si é raffreddato. Quindi
pulire nuovamente con un panno umido.

4. REQUISITI DEI MOBILI

Il piano cottura € destinato al montaggio a
incasso nel piano di lavoro della cucina al di
sopra di un modulo per cucina di larghezza
600 mm o superiore.

Se l'apparecchio € montato su materiali
infammabili, € necessario rispettare scrupo-
losamente le linee guida e le norme riguar-
danti le installazioni a bassa tensione e la
protezione antincendio.

Per le unita a incasso, i componenti (mate-
riali plastici e legno impiallacciato) devono
essere montati con adesivi resistenti al
calore

(min. 100 °C): l'uso di materiale e adesivi
non idonei pud causare deformazione e
distacco.

Il modulo della cucina deve disporre di
spazio sufficiente per i collegamenti elettrici
del dispositivo. | moduli pensili al di sopra
del dispositivo devono essere installati a una
distanza tale da consentire spazio a suffi-
cienza per lavorare confortevolmente.

L'uso di bordature decorative in legno duro
attorno al piano di lavoro dietro al dispositivo
e consentito purché la distanza minima resti
sempre pari a quanto indicato nelle figure di
installazione.

La distanza minima tra il dispositivo montato
e la parete posteriore € indicata nella figura
di installazione del dispositivo a incasso (150
mm per la parete laterale, 40 mm per la
parete posteriore e 500 mm per gli eventuali
pensili soprastanti. Per ragioni ergonomiche
si consiglia una distanza minima di 1000
mm).

Per impedire infiltrazioni di liquidi tra il bordo
del piano di cottura e il piano di lavoro,
applicare la guarnizione adesiva in dotazione
sull'intero bordo esterno del piano di cottura
prima dell'installazione.

5. COLLEGAMENTO ELET-

.

.

TRICO

| collegamenti elettrici devono essere eseguiti
da un tecnico specializzato.

Questo apparecchio presenta un collega-
mento del tipo a “Y” per cui & necessaria

la presenza del filo di “neutro”. Il cavo di
alimentazione deve essere almeno di tipo
HO5VV-F. Connessione MONOFASE, BIFASE
e TRIFASE: sezione min. dei conduttori: 2,5
mm?. Diametro esterno del cavo di alimenta-



zione: min 7 mm - max 15 mm.

» | morsetti di collegamento sono accessibili
rimuovendo la copertura della scatola di
giunzione.

» Verificare che le caratteristiche dell'impianto
elettrico domestico (tensione, potenza mas-
sima e corrente) siano compatibili con quelle
dell'apparecchio.

» Collegare l'apparecchio come mostrato nello
schema (in conformita alle norme di riferi-
mento per la tensione di rete vigenti a livello
nazionale).

» Si consiglia di usare il cavo di alimentazione
HO5V2V2-F da 5 x 2,5 mm2.

Se si utilizza il cavo di alimentazione
HO5V2V2-F da 5 x 2,5 mm?, attenersi alle
istruzioni seguenti: per il collegamento trifase,
separare i 2 fili e rimuovere le guaine blu dai
fili grigi.

6. SMALTIMENTO

* |l simbolo E sul prodotto o sul materiale
di imballaggio indica che il prodotto non
deve essere trattato come rifiuto domestico;
deve viceversa essere conferito presso un
punto di raccolta preposto al riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Provvedendo al corretto smaltimento del pro-
dotto si contribuira ad evitare potenziali effetti
negativi sull'ambiente e sulla salute umana.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, il
recupero e il riciclo di questo prodotto, con-
tattare |'ufficio di zona competente, il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio
presso il quale il prodotto & stato acquistato.

» L'apparecchio & conforme alla direttiva
2012/19/UE riguardante la riduzione
delle sostanze pericolose usate nelle
apparecchiature elettriche ed elettroniche e
lo smaltimento dei rifiuti.



7. COMANDI

0 c

Premere per 2 secondi il tasto On/Off @ per accendere e attivare le funzioni del
piano. Tutti i Digit mostrano E’ e quelli del Timer “ C L “.
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In questo momento il piano &€ acceso ma tutte le zone di cottura e la cappa sono a
potenza zero. |l Piano si spegne automaticamente dopo 20 secondi di inutilizzo.

Attenzione: Per ragioni di sicurezza sara sempre possibile spegnere il piano tramite il
tasto On/Off (D).

Attenzione: Nel pannello comandi tutte le funzioni selezionabili saranno sempre quelle
illuminate/visibili € saranno sempre le uniche ad essere attivabili.

Avvertenze per I’ istallatore: Verificare ed eventualmente cambiare I' impostazione
della potenza del piano. Vedere paragrafo “ Menu Istallatore (Impostazione potenza
piano) “.

Per impostazione predefinita il piano & impostato per un’ assorbimento di 7,4 Kw.
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7.1 Tipologia di comandi

Comandi zona di

Zona comandi
Timer

Comandi zona di
cottura posteriore
destro

cottura posteriore
sinistro
oo ® P
Comandi zona di ® '—' O ’—' ¢ ,—’ @ Comandi zona di
cottura anteriore i ,_’ ’_’ : l_’ cottura anteriore
sinistro B e L destro
....... l.__] .o. D
, l Zona comandi "—" @

aspiratore

W

Barra di potenza

Le zone comandi delle zone di cottura, dell’ aspiratore e il timer possono essere

O] o-

attivate premendo sul Digit di riferimento 5.
La conferma € data dall’ illuminazione del Digit che diventa intensa.
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7.2 Comandi
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Comandi

Descrizione

Selezione comandi zona di cottura

Premere per 2 secondi il tasto On/Off (D.

Le zone di cottura si attivano premendo sul Digit & della
zona di riferimento. La conferma & data dall’ illuminazione
intensa del corrispondente Digit.

Il simbolo @ sta ad indicare che il timer corrispondente alla
zona selezionata & attivo (vedi funzione “Timer delle zone di
cottura”).

o
»OOo
-3

Selezione comandi aspiratore

Premere per 2 secondi il tasto On/Off (D).

| comandi della cappa sono selezionabili premendo sul Digit
di riferimento &. La conferma & data dall’ iluminazione
intensa del corrispondente Digit.

Il simbolo ® sta ad indicare che il timer corrispondente alle
funzioni della cappa & attivo.

Il simbolo O segnala la manutenzione/pulizia del filtro
antigrasso dopo 100 ore di utilizzo.

Il simbolo €8